12.01.2017 Ogtoszenie

Ogtoszenie nr 6670 - 2017 z dnia 2017-01-12 .

Olesnica: PRZYGOTOWYWANIE, DOSTARCZANIE I PRZEKAZYWANIE NA
ODDZIALY SZPITALNE ( DO KUCHENEK ODDZIALOWYCH) POSILKOW ORAZ
ODBIOR ODPADOW POKONSUMPCYINYCH BEZPOSREDNIO PO POSItKACH

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA -

Zamieszczanie ogloszenia: obowigzkowe.

Ogloszenie dotyczy: zamdwienia publicznego

Zamowienie dotyczy projektu lub programu wspoélfinansowanego ze srodkoéw Unii Europejskiej
nie

Nazwa projektu lub programu

Zamowienie bylo przedmiotem ogtoszenia w Biuletynie Zamoéwien Publicznych: tak
Numer ogtoszenia: 363348

Ogtoszenie o zmianie ogloszenia zostato zamieszczone w Biuletynie Zaméwien Publicznych: nie

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

Postepowanie zostalo przeprowadzone przez centralnego zamawiajacego
nie
Postepowanie zostato przeprowadzone przez podmiot, ktéremu zamawiajacy powierzyt/powierzyli
przeprowadzenie postepowania
nie
Postepowanie zostato przeprowadzone wspdlnie przez zamawiajacych
nie
Postepowanie zostato przeprowadzone wspoélnie z zamawiajacymi z innych panstw czionkowskich
Unii Europejskiej
nie
W przypadku przeprowadzania postepowania wspdélnie z zamawiajacymi z innych panstw
cztonkowskich Unii Europejskiej — majace zastosowanie krajowe prawo zamowien publicznych::
Informacje dodatkowe:
I. 1) NAZWA I ADRES: Powiatowy Zespdt Szpitali w Olesnicy, krajowy numer identyfikacyjny
93296654000000, ul. ul. Armii Krajowej 1, 56400 Olesnica, panstwo Polska, woj. dolnoslaskie, tel. 71 77 67
427, faks 71 77 67 307, e-mail przetargi@pzsolesnica.pl
Adres strony internetowej (URL): www.pzsolesnica.pl
1. 2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO:
Inny: SPZOZ i
I.3) WSPOLNE UDZIELANIE ZAMOWIENIA (jezZeli dotyczy):
Podziat obowiazkdw miedzy zamawiajgcymi w przypadku wspdlnego udzielania zamdéwienia, w tym w
przypadku wspolnego przeprowadzania postepowania z zamawiajgcymi z innych panstw cztonkowskich Unii
Europejskiej (jezeli zamdwienie zostato udzielone przez kazdego z zamawiajacych indywidualnie informacja w
sekciji I jest podawana przez kazdego z zamawiajgcych, jezeli zamowienie zostato udzielone w imieniu i na
rzecz pozostatych zamawiajgcych w sekcji I nalezy wskaza¢ ktdry z zamawiajgcych zawart umowe):

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiajgcego:
PRZYGOTOWYWANIE, DOSTARCZANIE I PRZEKAZYWANIE NA ODDZIALY SZPITALNE ( DO KUCHENEK
ODDZIALOWYCH) POSIEKOW ORAZ ODBIOR ODPADOW POKONSUMPCYINYCH BEZPOSREDNIO PO POSIEKACH
Numer referencyjny (JezZeli dotyczy):
PZS/PN/20/2016
I1.2) Rodzaj zaméwienia:
Ustugi
11.3) Krotki opis przedmiotu zamowienia (wielkosc zakres, rodzaj i ilosc¢ dostaw, ustug lub robot
budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagar ) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:
Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustugi gastronomicznej w zakresie przygotowywania, dostarczania i
przekazywania na oddziaty szpitalne ( do kuchenek oddziatowych) positkéw oraz odbiér odpaddéw
pokonsumpcyjnych bezposrednio po positkach Catodzienne wyzywienia dla pacjentow szpitala w Sycowie
Catodzienne wyzywienie dla pacjentdw szpitala w Olesnicy Wspdlny stownik zamoéwien publicznych: CPV:
55.32.00.00-6 ( ustugi przygotowywania positkéw) Przedmioty dodatkowe: 55.52.00.00.-1 ( ustugi
dostarczania positkéw) Srednia ilo$¢ pacjentdéw : 170 osdb ( +/- 10%) Wskazana powyzej ilos¢ positkdw ma
charakter wylfgcznie szacunkowy, a rzeczywista ilos¢ w ramach zamdwienia wynika¢ bedzie z biezacych
potrzeb szpitali. ( taczna liczba tdzek 263, w tym: szpital w Sycowie- 107, Szpital w OleSnicy — 159) Positki
zamawiane beda w nastepujacy sposdb:- tego samego dnia o 8:30, korekta do 10:30, Dla pacjentéw Zaktadu
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Opiekuniczo- leczniczego : - II $niadanie ( jogurt) - podwieczorek ( budyn, kisiel) Dla matek karmigcych -
podwieczorek wysokomleczny ( jogurt, budyn...) Oddziaty szpitalne: Szpital w Sycowie: 1)Oddziat rehabilitacji
( Ii III pietro) 2)Oddziat Medycyny Paliatywnej ( II pietro) 3)Zaktad Pielegnacyjno- Opiekunczy ( IV pietro)
Szpital w Olesnicy: 1)Oddziat pediatryczny ( parter) 2)Oddziat wewnetrzny ( I Pietro) 3)Oddziat chirurgiczny (
II pietro) 4)Oddziat ginekologiczno- potozniczy ( III pietro) Jeden osobodzien zywienia sktada sie ze
$niadania, obiadu i kolacji. Positki nalezy dostarcza¢ punktualnie! 1.Sniadanie - 7:30 ( Sycéw); - 8:15 (
Olesnica); 2. Obiad - 12:30 ( Sycow); - 13:15 ( Olesnica); 3. olacja - 17:00 ( Sycow); - 17:45 ( Olesnica);
Racje pokarmowe, ich warto$¢ kaloryczng i zawarto$¢ sktadnikéw odzywczych okreélaja aktualne wytyczne
Instytutu Zywnosci i Zywienia. W sporzadzaniu positkow nalezy uwzgledni¢ powszechnie stosowane diety w
szpitalach z uwzglednianiem przede wszystkim. W sporzadzaniu positkdw nalezy uwzgledni¢ powszechnie
stosowane diety w szpitalach z uwzglednieniem przede wszystkim: 1.Dieta podstawowa 2.Dieta tatwostrawna
3.Dieta cukrzycowa 4.Dieta wrzodowo, trzustkowo, watrobowa 5.Dieta popas KAZDA DIETA POWINNA MIEC
MOZLIWOSC PODANIA W POSTACI PAPKI Do ObOWIE:]ZkOW wykonawcy zaleze¢ bedzie: 1.Sporzadzanie
positkdw w ilosciach wynikajacych z liczby hospitalizowanych pacjentdw z uwzglednieniem zalecen
dietetycznych. 2.Dostarczanie positkéw we wszystkie dni tygodnia, zgodnie z ustalonym harmonogramem.
3.Do $niadania i kolacji dostarczanie kazdorazowo goracej herbaty, zaréwno stodkiej jak i gorzkiej w ilosci
niezbednej do zaspokojenia potrzeb pacjentdw Zamawiajgcego, niezaleznie od napojow przewidzianych
jadtospisem. 4.Dostarczanie positkdw do kuchenek oddziatowych Zamawiajgcego. 5.0dbidr wszelkich
odpaddow pokonsumpcyjnych i ich zagospodarowanie we wiasnym zakresie. 6.Przestrzeganie jadtospisow
stanowigcych zataczniki nr: 9, 9a), 9b), 9c), 9d) do SIWZ 7.Zmiany w jadfospisie bedg wymagane w okresie:
a)Swiat Bozego Narodzenia i Wielkanocy — wowczas Wykonawca ma obOW|azek przygotowac positki o
charakterze $wigtecznym z zachowaniem tradycyjnych potraw ( po wczesniejszym ustaleniu z Zamawiajgcym)
b)Zmiany pér roku — Wéwczas Wykonawca uwzglednia w jadtospisie warzywa i owoce sezonowe ( po
ustaleniu z Zamawiajgcym) 8.W przypadku, kiedy Inspekcja Sanitarna podczas czynnosci kontrolnych
stwierdzi btedy w jadtospisach, wowczas Wykonawca wspdlnie z Zamawiajgcym ponownie zweryfikujg
jadtospisy i dostosujg je do zalecen pokontrolnych 9.Kazda zmiana w Jadtospisie bedzie wymagata
obustronnych uzgodnien zatwierdzenia przez Zamawiajgcego. 10. W jadtospisach zaznaczone muszg by¢
alergeny pokarmowe Wykonawca zobowigzany bedzie do: 1.Uzywania naczyn do transportu positkow, w
ktérych pakowana bedzie zywnos$¢, czystych, bez uszkodzen mechanicznych, mogacych przyczynic sie do
zagrozenia epidemiologicznego; 2.Stosowania pojemnikow i termosdw zamykanych szczelnie, tak by podczas
transportu positki w formie ptynnej nie ulegty rozlaniu. 3.Przygotowania positkdw z naturalnych produktow
metodg tradycyjng bez uzywania produktow typu instant oraz gotowych produktow ( np. pierogi mrozone,
klopsy, gofabki, kluski, czy puree itp.) 4.Stosowania do smarowania pieczywa produktdw zawierajacy
minimum 82% ttuszczu, przy czym ttuszcz palmowy jest wykluczony. 5.Produkty smazone muszg by¢
przygotowanie na wysokiej jakosci oleju w wysokiej temperaturze dymienia ( olej rzepakowy o obnizonej
zawartosci kwasu erukowego). 6.Stosowania sie do zalecen zawartych w jadtospisach ( przyprawianie,
gotowanie, duszenie, itd.) 7.Zabielanie potrwa jogurtem naturalnym 2% ttuszczu, 8.Podawanie do obiadow
Swiezych warzyw w sezondw, poza sezonem mogg by¢ produkty konserwowe i mrozone. 9.Podawanie co
najmniej raz w tygodniu potraw z ryb. 10.Zapewnienia sosu do drugiego dania dla pacjentéow ZPO —
kazdorazowo. 11.Podawania w okresie $wigt Wielkanocy, Bozego Narodzenia positkdw o tradycyjnym
charakterze. 12.Dostarczanie positkow, ktdre powinny posiadac¢ temperatury: 1)Gorgce zupy minimum 75 °C,
2)Gorace drugie dania i inne gorace positki minimum 60°C, 3)Gorace napoje minimum 80°C, 4)Surdwki i
satatki maksimum 15°C. 13.Pracownik/ pracownicy/ kierowca Wykonawcy zajmujacy sie realizacjg ustugi w
PZS muszg posiada¢ ubrania ochronne, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami oraz aktualne badania
sanitarno- epidemiologiczne, dopuszczajgce do kontaktu z zywnoscig. 14.Wykonawca przez okres trwania
umowy gwarantuje wykonanie przedmiotu zamdwienia przez wystarczajaca ilos¢ osob posiadajacych
niezbedna kwalifikacje w tym, przynajmniej jednej osoby posiadajacej kwalifikacje dietetyka. 15.Wykonawca
zobowigzuje sie na koszt wiasny dostarczy¢ naczynia jednorazowe dla pacjentéw izolowanych. Przewidywana
ilos¢ osdb izolowanych w roku to od 10 — 20 oséb przebywajgcych w szpitalu okoto 5 dni. 16.Zapewnienia
pojemnikdéw zamykanych, stuzgcych do transportu odpaddw pokonsumpcyjnych, w ilosci zgodnej z
rzeczywistymi potrzebami, przy czym utrzymanie ich w czystosci i we wiasciwym stanie technicznym
spoczywac bedzie na Wykonawcy. 17.0dbidr brudnych termosow i pojemnikow po positkach i utrzymanie ich
w nalezytej czystosci we wiasnym zakresie. 18.Nadzor nad pozostawionymi pojemnikami we wiasnym zakresie
19.Przygotowywanie positkdw zgodnie z obowigzujgcymi normami zywieniowymi wg Instytutu Zywienia i
Zywnosci, jak réwniez przepisami prawa w zakresie higieny zywienia oraz z uwzglednieniem potrzeb
Zamawiajacego. 20.przechowywania prébek zywnosci zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. 21.Poddawania
sie kontroli organdw Inspekcji Sanitarnej. 22.Dowozenia przygotowanych positkéw co najmniej 2 razy
dziennie ( $niadanie, obiad wraz z kolacjg), w oznakowanych pojemnikach, opisanych nazwa oddziatu, nazwa
diety oraz liczba porcji, odrebnie dla kazdego oddziatu) 23.0bowigzkowego depozytu w szpitalu w Sycowie
oraz na dwdch oddziatach w szpitalu w Olesnicy. Dopuszcza sie mozliwos¢ pozostawienia w depozytach
gotowych positkéw, oryginalnie zapakowanych z widoczng datg waznosci ( masto, chleb, dzem, stoik z
pulpetami, paréwki, itp. Obowigzkowo kleik i sucharki, kaszka ) oraz uzupetnianie depozyty i wymiana
produktdw na $wieze. 24.Dostarczanie nieodpfatnie dodatkowej porcji positku dla upowaznionego pracownika
Zamawiajgcego w celu oceny gramatury, temperatury i walorow organoleptycznych positku I1.5) Gtdwny kod
CPV: 55.32.10.00 - 6 ( Ustugi przygotowywania positkow) Dodatkowe kody: 55.52.00.00 — 1 (Ustugi
dostarczania positkéw)

11.4) Informacja o czesciach zaméwienia:
Zamowienie podzielone jest na czesci:

Nie

I1.5) Gtéwny Kod CPV: 55321000-6
Dodatkowe kody CPV: 55520000-1

SEKCJA I11: PROCEDURA
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III.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

Przetarg nieograniczony
II1.2) Ogtoszenie dotyczy zakonczenia dynamicznego systemu zakupoéw
111.3) Informacje dodatkowe:

SEKCJA IV: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

Postepowanie/czes¢ zostato uniewaznione nie
Nalezy podac podstawe i przyczyne uniewaznienia postepowania:
IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 10/01/2017
1V.2 Catkowita warto$¢ zamoéwienia
Wartosc bez VAT659591.50
WalutaPLN

IV.3) INFORMACIJE O OFERTACH
Liczba otrzymanych ofertl
w tym
Liczba otrzymanych ofert od matych i srednich przedsiebiorstw:

Liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z innych panstw czionkowskich Unii Europejskiej:

Liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z panstw niebedacych cztonkami Unii
Europejskiej:
liczba ofert otrzymanych drogq elektroniczna:

IV.4) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0 i
IV.5) NAZWA I ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA
Zamoéwienie zostato udzielone wykonawcom wspdlnie ubiegajgcym sie o udzielenie:
nie
Eco-Catering Spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig Spotka Komandytowa, , ul. Pryzmaty 15,,
02-226, Warszawa, kraj/woj. mazowieckie
Wykonawca jest matym/$rednim przedsiebiorca: nie
Wykonawca pochodzi z innego panstwa cztonkowskiego Unii Europejskiej: nie
Skrot literowy nazwy panstwa: PL
Wykonawca pochodzi z innego panstwa nie bedacego czionkiem Unii Europejskiej: nie
Skrot literowy nazwy panstwa: i
IV.6) INFORMACIA O CENIE WYBRANEJ OFERTY/ WARTOSCI ZAWARTEJ UMOWY ORAZ O
OFERTACH Z NAINIZSZA I NAJWYZSZA CENA/KOSZTEM
Cena wybranej oferty /wartos¢ umowy 659591.50
Oferta z najnizszg ceng/kosztem 659591.50
> Oferta z najwyzsza ceng/kosztem 659591.50
Waluta: PLN

IV.7) Informacje na temat podwykonawstwa

Wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zaméwienia
podwykonawcy/podwykonawcom

Wartos¢ lub procentowa cze$¢ zamdwienia, jaka zostanie powierzona podwykonawcy lub
podwykonawcom:

IV.8) Informacje dodatkowe:

IV.9) UZASADNIENIE UDZIELENIA ZAMOWIENIA W TRYBIE NEGOCJACII BEZ OGLOSZENIA,
ZAMOWIENIA Z WOLNEJ REKI ALBO ZAPYTANIA O CENE

1V.9.1) Podstawa prawna

Postepowanie prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczoneg na podstawie art. 39 ustawy Pzp.

I1V.9.2) Uzasadnienia wyboru trybu
Nalezy podac uzasadnienie faktyczne i prawne wyboru trybu oraz wyjasni¢, dlaczego udzielenie

zamoéwienia jest zgodne z przepisami.
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