
WńR

zawalta w dniu

t-IN{oWA

w oleśnicy pomiędzy:

Powiatow]m Zespołcm Szpitali ul. Armii Klajowego 1, 56- 400 oleśnica zareicstrowanym w

Sąclzic Rejonow}m dla Wrocławia-Fabrycznej we Wrocławiu lX Wydział Gospodarciry

Krajowego Rejcstru Sąclowego, KRS nr: 000018ó473, NIP: 911-184-70-75, REGON: 932966540

Zwanym w dalszei treŚci umowy Zamarviającym, lepreżentowanym przez:

Dyrektora - Przemysława Magicrę

a

zrvanyn w dalszej treści umow;, Wykonawcą

w \łyniku postępowania o udzielenie zamówienia publicznego ZnŃ sprawy: nr PZS|TPl2D021

,,n , ..nostałva nosiłkórt dla Powiatolvcgo Ze§połu Szpitlrli w Olcśnicy", pt,zcprowadzonego w

lłr.li n.]l"*Ń"l. na poJ51.1rĄie pr,.pi,o*,'Ln, ż75 pLl l (I,la\ł) 
"dnia 

ll urzcinir )0la l, -

lrio*o'ro.o*i",i puilicznyclr 1oz.U. z 2bl9 r, poz, 20li),1, zw anej dalśj ..Ustrwą", strony zawalły

unrowę, ał,aną dalcj ,,Umową", o następującej trcści:

§1
1. Nazwa i kod prz_erlnriotu zam(lwienia określonc we Wspólnym Słowniku Zamówicń (CPV), to:

55320000-6 usługi przygotowywania posiłków
5552U000- l usługa d"strrczcni.l pn,ilkorł

2. Przedmiotem Zanówienńjest świadczcnie usługi g,rstronomicznej w zaLresie przJgotowanla,

dostarczania i przekazywania posiłków dla pacjentów w ilości orientacyjnei

średniomiesięczne.j:
a) szpltal w oleśnicy: 338,
b) szpital w Sycowie l08,
c) ,,dieta namy" 217.
w ilośoiach wynikających z liczby hospitalizolvanych pacięntów,

3, Rozliczenia stron bęią ."uliro-"n" za'f'Ńtycznie wy<lane posiłki w opal,ciu o zamówienie- 
,goJn. , pro".au,ą *.kuruną w niniejszynr SWZ oraz w Umowie, Wskazana powyżej ilość

pi"i.*O* -o chaiakter rł,yłącznie szuiuŃo*y, iak l,ównież sżacunkory charaktel ma

wynlkająca z tego ilość przygotowan} (h i wl dmych posiłkórł, r rzeczywisla ilość do rozliczcń

;1;;r.t."ń * ,",l,u"L in,,a*i"niu, wl,rlikac bqrlzie z hieżąc) ch potrżeb obu szpitali,

4. Dostawa bęclzie rc aIizowala tlzy fazy dzierrnie, dopuszcza się dostawę dwa razy dziennie tzn,

obiad wraz z kolacją, z odstępstwami dotyczącynri ,,diety mamy",

5, Strony ustalają iastępujące ceny usług:

a) cena całodzicnnego Wyżywicniajednego paojenta w wysokości zł netto (słownie:



00/100)
żł netto słownie: 

-- -- 00/100) śniadanie,
żł netto słownie:
zł netto słownie:
zł netto słownie:

00/100) obiad,
00/100) kolacja,
00/100) wkład do kotła.

6.

,7,

8, W czasie obowiązywania umowy Wykonawca gwaranfuje stałą cenę poszczególnych posiłków
oraz stałą cenę całodziennego wyźywienia jednego pacjenta.

§2
1. Wykonawca zobowiązuje się realizować prżędmiot umowy zgodnie z wymogami określonlmi w

umowie oraz w przepisach powszechrrie obowiąztrjącego prawa, a w szczególności w ustawie z
dnia 25 sierpnia 2006 r, o bezpieczęństwię łwności i zywienia tj. z dnia8 pażdziemika2l2} r.
(Dz.U. z 2020 t. poz. 2021) i w aktach wykonawczych wydanych na jej podstawie,), a takze
zobowiązuje się przestrzęgać wszelkich innych norrn i reguł postępowania stosowanych w tęgo
rodzaju działalności.

2. Wykonawca oświadcża, że posiada uprawnienia do wykonywania przedmiotu unowy.
3. Miejscem lvytwarzania i przygoto\ływania posiłków będzie:

4, osobą odporviedzialią za nadzó( naci rcalizacją umo\ły Ze strony Wykonawcy jest PadPani
tcl.

7.

6.

5.

Wykona$,ca gwarantlrje przez okres trrvania unio*y
tł}starczającą ilość osób posiadających niezbędna
osoby posiadające j krvalifi kacje dietetyka.

Wykonanie przedmiotu zamówienia przez
kwalifikacje. \Ą tym przynajmniej jednej

b) cena całodziennego wyĄrł,icnia jednego pacj enta ,,clicta mamy''* ł,wysokości zł
netto według osobodni (slownie: 

- 

00/100.)

::::*k, o':.l:".,|:^,:,n 1,"zti",zo,to ,,, \uii*iiińłą, J, uo,o,- , nrz, L|nloll| z N,'Z jeśl
zllhl_ 

.l,t 
oJ 1.0.],20nr.:lo 

.28.0.2.2022r,,jeżeli umown z NFZ ul;glahy rczwiqziniu stai*c 4wienitt *it iat(l(zxłnJ'tll I I1h roroli,il: ul?gnit 7.nkki. lo |łJ.lokoŚd \tawIi. o khhćj nówu v rAl ą.
Do ceny całodziennego \łyżywie]lia doliczony Zostanie podatek od towarów i r,lsług według stalvki
obowiązującej u,dniu rłystawienia faktury VAT, a która w chwili zawarcia unorły wynosi 8oń.
Ccna całodziennego wyżywienia .jcdnego pacjenta pokrywa wszelkie kosźy ponoszonc pźez
Wykonarvcę w związku z realizacją przedmiotu umowy.

zamawiający r,vymaga. aby posiłki były dostatczane w po.jemnikac]r i termosach zbiorczych
zamykanych sżcżelnic, tak aby podczas transportrL posiłki w tbrmie płylrnej nie u]e8ły loz]aniu,
Ponadto Zamawiający wvnlaga, aby pojenrniki były oznakolvane, opisanc nazwą oclrlziału,
nazwą dicty oraz liczbą porcji, odrębnie dla każdcgo oddziału i dostarczone przez Wykonawcę
bczpośrcdnio na oddziały szpitalnc do kuchenek oddziało\łych w Szpjta]Ll w Oleśnicy oraz do
kuchenck oddzialo*ych W Syco\ł,ic rł,raz z ot]biorem oclpadów pokorrsumpcyjnl,ch
bezpośrednio po posiłkacl.i i ich zagospoclarowanien przez Wykonawcę we własnym zaklesie.
Wyżywienic obejmuje każdy dzień kalendarzowy w okesie obowiązywania zarnówienia.
Zamór.vienie obcjmujc całodziennc wyżłrvienie pacjentów Szpitala w'Oleśnicy i Szpitala w

osobą odporviedzialną za nadzór nad całościową leaiizacją rrmowy zc strony Zanlawiającegojcst
Daria Majdęr , tel. '/ 17'] 67 42'7 .

Wykonawca zobowiązany jest do śpełnienia rvatunku posiaclania plzez jego praco\łłlikó§, i
kierorvców zajmujących się r.ealizacją usługi rv PZS ubrań oclrronnych, z,godnie z
obowiążującylii przepisami oraz aktualnych badń sanitarno-epijemiologicznych,
JopLr"zizriqc) lh oo kunlnklu ,/ ./},\Ą nns(i:1,

9.

\§9a
\J



Sycowie, które złożonejest z trzeclt części, tj,: śniadania, obiadu i kolacji, a w przypadku 
"dięty

ń.y" 
" 

pię"ju 
"ręś"i 

tj, śniadania, drugiego śniadania, obiadu, podwieczorku i kolacji,

l0,Dostawa będzię realizowana trzy razy dziennie, dopuszcza się dostawę.dwa 6zy dziennie tzn,

śniadanic olaz obiad z kotacją, a w przrypadku ,,diety mamy" dwa razy dziennie tzn, śniadanie i

clrugie śnia<ianie oraz obiad z podwieczorkiem i kolacją, Do śniadania i kolacji dosta],czana

t ęi-"i. t"ra".ur"*o gorąca herbata, zarówrro słodka jak i gorzka w.ilości niezbędnej do

zaspokojenia potrzeb pacjentów Zamawiająccgo, niezalężnię od napojów przewidzianych w

jadłospisie.

1l.'Wykonalvca zobowiązuie się do utrzymywania w czasie tlwania unowy obowiązkowcgo

d.po"ytu * szpitalu w Sycowie olaz w szpitalu w oleśnicy, Dopuszcza się możliwość

porosta*ieniu W depozytach gotowych posiłkóW, oryginalnie zapakowanych Z widoczną datą

wazności (masło, chleb, dzen, słoik z pulpetami, palórvki, itp, obowiązkowo kleik i sucharki,

kaszka) oraz wprowa<lza się uzupełnianic clepozytów i Wymianę produktów na ś\łicże,

tZ,Ńytorra*,"a ,obo-iązuie się do dostarczcnia nieodpłatnie dodatkowcj poro,ji posiłku dla

upuważnioncgo p.ucownika Zarnawiającego lł,celu oceny granatury, tenpentury i walońw

o],gano]cplycznych posiłku,

,ii 3

1 . Strony ustalają na§tępujące wanurki zamawiania i realizacji dostaw:

l) Pl,ocedura zamawiania dostaw:
Posilki 7ami\^iunś bęJą u naslępujaC) srosob:

al śniaclanil dnia poprzccinicg" do śod/, l]:]0, LoreLlJ,Jo3j]0,

b)obiacl Lolacjd-legn,anlcgodniao8:30,Lor€kla,du,l|':10,, .

.|cden osobo.Izień żyrł ienia ,klada siq ze sniadanie, ohiadu i 1,olac]l,

2)Plocedura dostarczania posiłków:*
Posiłki podstawowe otrzymywać będą pacjenci;

oddziałów szpitalrrych:
Szpital rł,Sycowie:- 'a) OaciziałnelabilitacjiNcurologicznejiOgólnoustrojowej(Iilllpiętro)

b) oddział Medycyny Paliatywnej (u piętro)

c) Zakłud Pielęgna"y'jno,0pickuńczy (IV piętro)

Szpital w oleśnioy:
a) oddzial Pediatr) c/ny (Partcr)

bj oddział Wcwlętrzni o,az Anestc,iologii ilntenrywnej l'erapii (I Piętro)

cj oddział Chi.u.giczny iGinekologiczny (ll piętro)

d) oddział Położniczy (lII piętro)

W czasie trwaDia paDdemii Covicl-19 wprowadzono naslępującc zniany:

szpital w sycowicI
a) oddział COVID IlI (pafier)

hloddzial Medlc;ny Paliat}\Ąnej lll pięlro')

c] Ud.lZial RehabilitJcji Nerrrologieznej i ogólnouslroiowe (lll plclro)

d) Zakład Pielęgnacyjno-opiekuńczy (IV piętro)

szpital w oleśnicy:
a) Oddział Obserwac},jny (partcr)

b) Oddział COVID l, COVID ll (I piętro)

cj oddriał chirurgi"rny i Ginckologicay (Il piętro)

d) Oddział Połołliczy (lII piętlo) tr



3).

4)

5)

Dla pacjentórv Zakładu Opiekuticzo-Lecz]iczego będą clostarcżane dodatkowe posiłki,
oprócz podstawowych, czyli:

a) dr.ugie śniadanie (jogun),
b) podwieczorek (budyli, kisiel),

Dla pac!entów 7akłaclu Pielęgnacl,jno-Opickuńczego będzie kazdorazowo do irbiaclu dodrugiego dania dostarczany so§,
a) dostarczanc posiłki powinny micć temperaturę:

- BorąCc,/un} lninimum 75 oC

- gorące drugie dania i inrre gorące posiłki minimum 63.C
- gorące napojc mininum 80oC
- surówki i salatki maksimum 15"C,

b) dla.pacjentów lv izolacji ( do 20 osób miesięcznie w okrcsie c1o 5 cini)Wykonawca dostarcża potraq} i żywlość w pojemnikaclr ;.Jno.ozo*ychbiodcgradowalnycIr,
c) owooc tnogą być dostalczone u oplkowaniu zbiolezym prz) stosowanym do

, 
LontakItl zż)\^nościa. spelniajacl m ulmogi s.rnilarno-epidemiologicznc.

UoL]Zln) ol)$]ezIcn]a posiikÓ\ł :

a) śniadanie - godz,7l30 (Syców), godz, 8:15 (oleśnica),
b) obiad: - godz, 12:30 (Syców), godz. l3:tS (Óleśnicai.

, c)l,,ldcia: -gud7, l"|UO(Syco$l.gud,,, l?:45tOlcsnic.r;.
Jnne porłinnosci stlon I Strony Zobowiązanę są do wskaŹnia W Umowie osóbLrnriwn,ion)cll do w1lol11lłlnia czl ruro.ci ,,ł rxmdch llmowy takich iJ .xlrJlnic
;/amn\łlen. \por/iJ/,nnle Jadlospisó\Ą Jkcśnl!cja i.dlośpisó\^ i pot$icrJ/dnia dosla\V,

:::l,,::]:,, _|]:":1l]l 
reklalnacljl; ci, Iloić dostarczanych po'r;łto* 

-u.turoe 
tęaą

|'7eOsIa\ł|cIcIc/amcrłl4I"c<5oiW;konalrc) codZien,lie. \ĄedIu8 coJ/ienn)cl],/dmóuiell
I U(luooo\Ą o(\\la\ł. co b9.1/le p,,d<t3Na do wl.tlrłienia laklLlr przcz W}konarłcę, rł|],,,,
rcZIiczenicm.
Zasady obowiqzujące przy przygotowaniu posiłków:

a) posiłki nale4, przygotowywać z u\Ą zględtrienie m zaleceń dierctycznych,
b) do przygotowania posiłków ncleą lą$ci \\,) lqcznie swicfń'ploauktów

rłysokicj jakości, Proces produkcij i dlstrybLlcji odbl,wlć się bidzie zgoc]nie z
przepisami ustawy o bczpieczeństwie Zywnośii i Ąwicnia ) clnia 25 sie.pnia
2006 r tj. z dtlia 8 paźd zlctnika2}2} r. §)2.1L z)020 i. vlz.,2021). a także ini},mi
przcpisami prawa.

c) na]eż}, zapcwnić udział wjadłospisie każdei z gr.up żywlości (walzywa i o\łocc,plodukty zbożowc, nabial, jnja. mięso, ilhy, nasiona roslin strączkor.r,ych,
llUs/c,/e) \łedlllg /clcccń lllstlIuttl,/1rłnoici i,/yuicnia,

d) n3leż) nrz)goto\Ą3c positki metodą tradycyjną z naturalnych produktóW bez
używania_ ploduktów typu instant oraż gotowych pro,lukt,iw (np, prcr.ogi

. nroźone, klopsy, gołąbki, kluski, czy puree itp.),
e) na]eży stosować do smarowan in picczj wa produkg zarvierajqce mininrum 82olo
_ llu§./cżu. l lu.,/cl palmorł1 re.l wykluczon1.
t) na]eży sfuażyć produkty na wysoti";1atnSci oleju rv wysokicj temperaturze
. dymienia (np, na oleju rzepakow}-m o obniZonej zawartości kwas"u 

".ut 
o*ego;,g) mcje pokarmowe. ich wartość kaloryczną i zawaność skła<tnikJw oaZy*"ry"ll

okreś]aja aktualne \ł}tyczne lrrsl) ttltrL Zluności i Z5uienia. W spu.ząctraniu
posiłkórv_należy uwzględnić porłszcchnje storor"n" ji"t1 * .rpitrl!"łl
z uwzględnienienr zasady. że kcż!]a djśtir porł inna byc moilirł a jo pri.yrządzenla
i podania w postaci papki. Są to następujłce diety:

1. Dieta podstawowa
2. Dieta łatwostrawna
3, Dieta łalwoslrałrra z oglaniczcniem tłuszczu ( wątrobo\ła)



4, Dieta łatwosftawna z ograniczcnięm §ub§tancii pobudzających

w;d7ie]Jnic coku zolqdku\łcgo {\^ r/odn$a')

5. Dieta z ograniczenien-, \Ąęglo!Ą,u&nów litqo pIĄ5\ĄajiLnych (

cukzycowa),
6, Dięta ubogo resztkowa,
7. Dieta bogato białko\ła ( Wysokoenergętyczna),

Ó. Ói"i" ań osób * więku *""e",,ó i późno starcrym leczonyoh

oŃologicznie,
9. Dieta małego dziecka

10, Dicta o zmienionej konsystencji ( papkowata),

11. Dicta popas
12. Dieta bezglutenowa
l], lJielc !Ą etsśt5rian5k]
14. Dieta m;ny (wg Rozporz,łdzeLria Minislrn Zdrowia.z dn, o sierpnla

2019r. w sprawie progmnu pilotJżnuego "Sta]rdi d s7|I13lnego

Z}"ł.nlu tor,,i.t - "iąZy-i 
rł ,lkresie poporodow} nl - "Dieta 

lnimy"),

hl ndle^ stos;wai .ig Jo zuleceli zarłanlch w jadl",pic],h, \\ rjrzyl.adku dicl

,.,ecialnvch (clin]indcYin}ch) n|, \Ul14co\ĄJ, ualrobo\Ąa, be/gluLcno\\a,

t.rl"ho)or" irp,. r,o.ilti naleĄ pr/ygnlo\Ą) \łai 7 \ł) kor/y,lanlcm

orlnorłiednicllzanlięrmikó\\Josl§|n)!hnJI)nkun11.mlekohezlakto/y.5o]oue.

^fi;. ;.;i i";;;;.itot,ory,.t tó u"rglUteno\t) mak3ron bezglutenorły,itp,

li,a;Ja z d icl musi urł zględni.tc r i prz<,trzegac l ak lualnie obo\Ą Ią7u|4cl \Ą leo/e l

przyjęte standardy Ąwienia ludzi, a rł szczególnusci osóh choryrh l \Ą oxreslc

rekon* alescencj i.

;, i"aln.ni.v or.,vgotowrrie \\ ykoncrłcr lla okresy lO-dnio$c i pruedLloda jc
" Ź;;;;o;;;"*"ujpO;n,.j' u" ] ,lni |r/ed poeznlkiem okre"u, rł _jakim

ia.lłosoisv maii obowi.tz}lrcc. ś-mailem, lub u i,rlni, pi,rn ,klrdanylh o*,hic

1;;;l,;;i.i ;,lr- n"i do","*u, larnalliaiai1 zobowiązan1 iesl do ich

.[""r' j.u.'l"i"l"*iel,io do nich u!Ądg, ,/ li]slr,/eżenicm, ze zrakccltorłllnic

p,).j.ro" ionl 
"r, 

j ra losp isóu nic rul lrcż prr*a lamawiaiacego. rł przylrdku

:;;;;j;; ;;J;ionych ololiczności do 
'obo\Ą 

iazania Wylonru,:1 d" :ch

zmiaŃ rł ciagu oLre.u, !Ą iakim h9dą obo\ĄiqĄuać,
il n.leiv zamie.cic u il,]losrisic inl.ormacj9 o rłańusci odżluczr1 po<lIko\Ą./

'' *ylicr.ni". iloaci bi:lka.liLlś,/c7u. rłegltlrłodanorł, kalorii, obc!,nuscl l IoJ/ąlu

alergenórł,- dla każdcj przygotowoncj die§, Każd}.Z jadtosplsolĄ. musl

,*riot"Onio" uroznraice;ie planorłanych w danym okresie posiłków, w tym w

,zczigoln.,ści poplzez eliminarje porłtarzclności . i:n .9ra, yop":,1

irwgiędnierrie owoo,iw i waźyw tżw, \śzonow),ch, W jaLllospisie powlnno stę

uwzględnić:
} Żupę mleczną,jogurty natumlne. keil]J
> pi""r.ytvo, p.)"nno-żytnie, peh]oziarniste, graham, żytnie, pszennę

> masło minimum 820ń

> węclliny o zawartościrnin, 80 % mięsa, sery,jaja
} cl.1Jalki qdrzy\ĄnU - orĄoco\\ś ldo kc/Jśgo po,ilku)

i zróżnicowane potrawy mięsne, pólmięsne, heznlięsne, dania rybne (co

najrnniej raz w tygodniu,)
> rośliiy strączkowe
> ,i",ońuti iu.r", .yże (iaśminowy, basmati, brązo\ły, dziki), nrakarony,

} dodatek do śniaciali - dżem, powidla niskosłodzone,

k) nal"ł poJu.ae ao obiaclów świózę warzywa w sezonie, poza sczoncm mogą być

podawane pr,odukty konsclwowc i mlożonc,
l) naleZy podawać co najmnicj raz w tygodniu potrawy z ryb,



8)

m)nalezy zapianować wjadłospisach 1O-ciniowych minimum 4 clań mięsnl,ch,3 dńpółmięsnych, l dania bczlięsnego. l dania z rybą,
n) śniadanie nra składać się z: zupy mlecznej. pieczlwa. masla i dwóch dodatków,

owoce; obiad ma składać.i.ę: 
i"lr).drugiigo d'ania; kolacja llra składać się zpieczywa, masła. dwóch dotlatkow, o*-o.J, Oo Sni"aani',,'i' toracli natezykażdorażowo Clostarczyó hśrbolę cżarnło\Ą UCo!Ą,ą ,u.o*nu gorrĘ Joł ;sJodzona. oo obildu na'eży dostarczlć kolrpnl,

o) posiłki, mają. być przygoto*rne zgodnie z obo\łiązuiącymi norlnami
ż) \ł i-.nioWymi \Vg ln.t1 lut u ,/; lł ien ia i Żl wności. jak rówl,icz'pr,lep is.rm i prllł u

., ,.,,,.,:k|:.i"hi8icn)ż}rłicnia,,rczzuwzgiednicni.mpolrzeuzll]nai.io.jącego,hl /m,.ln) W lad'o5ni§ie h§d.1 \Ą} mag.nś \Ą okrcsie:
a) swiąt Bożego Narodzcnia i Wielkanocy - wóq,czas Wykonawa ma obowiazekprzygotou,ać posiłki o chalaktcue świątecznym z zaclrowanienr rr"a1,"yj"j.-h
.. potraw ( po wcześnicjszyl.tr ustaleniu z Zamawiającym)
b),/mi.rn1 póI, roku \ł,i\^c/d5 \\}konJwcu u*)gĘaniu rł jlr1l,,spisic ullrzru.r i

^ _ ouoce 5c/ollo$e lpo trtliIe|]iU / /alllarrisją!l n117) Zasad,l, obowiązlrjqce 
_ 

przy przygotowaniu po.iłio*,,ai"ty man]y'', to uwzglqdnienie
wszystkiclr zasad dla dicty podstarł,owej, a ponadto:
a) uwzględnicrrie ł'j adłospisie 5 posilknrv dZict]rlie, \\ t) m ] posilki glówne (śrriaclanie.

nhi.ld i kolJcjJ)or1/ drLlgic 5niaJrnie i poJrłi.czorcl.
b) podawanie do obiadów świeĄch rvarŹyw *, sernlie, a poza sezonem mogą byćprodltkty nrIożone, ptzy czym w każdym z 3 główny;h p;siłków |o*inny ,nut"zt

slę warrrywa,

,. c). podawanie do posiłków picczywa pełnozianristego lub razowego żyhliego,dlzlblonionr icst r,,d,rłarie \ĄJlrohki.5uro\\cgo lui n i.aos,,ro* o'n";', mięrl 6r",
. produktóu, m]cczn),ch wyptodukou anych , .i.kn n]"p".t.I ru* 

"n.!o,e) ogr.aniczenic do minimrun prodLtktów/deserów zawieiaj ą"y"h ,nu"rJ" ilnś"i 
"uk,uolaż tłusżczll.

t] stosowanie do wszrystkich da]i, !v tyrn surowych (rp. sałatki i surówki) ctobrej jakości
. olej loślinny (np. oiiwa z oliwek, olej rzepakow}),

g) zapewnienie w diecie co najnniej 1 owoÓLr ctziennie,
h|/,lnehnienie w j:ldIosni5ie ud7ialll ,(c.,.lei / gll,p ży\Ąnoici lu,lrzlrła i orłocc,produkty zbożowe, nabiał, jaja, mięso, ry h1, naii,nc rośIin strączkoiych. thrszczcjucdltl! z.rIęcen ln.l) tLltu 7yunoaci i lylłicnia.
i) ustalanie. wańości etleĘetyc7nci posilkó* k3zdorazo\Ąo z dietetykien

Zamawiającego, a rvjadłospisie należy umicścić iłformacic o:

i""l,]lr::ll|:. skladZiś nla/ gr3nlc'llr./c lnp: sniad9nicI bułk.l żltnia r,Ll g. lna.lo
]0g. ogórel 80 t,lp,).
Wańości 

. 
ciergctycznej (kalolyczności,; orol Wańości odry\Ączej (ilość\\,ęglowodanóln w tyn1 oulo.ó\ł,; 1lus7czu, w tJ m rrusycnnych kw usór,iil*r"ro*y"t ;białka oraz soli podane rv l00 g oraz porcji posiłku),

sposobie obxibki tcnniczrrej (snrazcnie. gótorł,anie. pieczenic, itcl.),
obecności i roclzaju alcrgenól,,
ponadto jadlospisy do Diety Manry na]eży plzygotować w ,1 kalorycznościach,

_ zalcżlych od trymcstru ciąży, lrrb okresu kańenia-pictsią
Zasady,poslępowania ż opakowaniarni zbio..ry-i t.onrpo,łorv}ńi,

a) Wykonawca zapcwnia pojemnikórł 
,zam1 

kln; ch, stuząóych do transportu odpadówpokonsunrpcl,jnych, ł, ilości zgoaĘ , rz..zl u istl;ii p";;;,;; ;.,y .ry-utrzymanie ioh W czystości i we rvłaściwl,m stanic rechrric)nym spoczywae oęazie
na Wykonawcy,

b) Wykonawca zapewnia mycic i dczyntćkcję opakowatr zbiorczych transportowych,N LlUrych doślarc,,anc będq posilki.s



9)

c) na Wykonawcy spoczywa odbiór bruilnych termosów i opakowań zbiorcirych
'transportowych omz nadzór na własny ko§zt i ryzyko nad pozostawionymi u

Zamawiającego pojemnikarrri.

Czymości zwiąŹanJz przeprowadzanymi kontro]ami przez Zanrawiającego ora7, plzę,z

unrawnione organv administrac} ineI'--; Ż;;"";;i;., ,astrzega ;;bi.. prxwo do ocerry i weilfikacji wszystkich paramętrów'' 
7"i"""i- irińl 'na ka,cllm elapie nraz \\ lażdci ,ch\Ąili ..u nliejscu

pr"ygoÓ*y*u-niu posiłków i ich dostiwy (lł, ty m do regularncj Lontro]i gramatllry,

i,ulÓ[.rnoś"i o.orr^urL.rści oJżywizcj doslarc7on)ch posiłków,

t) ŃYtinu*"u zobowiązany jest do przcchowyrłonia próbek ży\łności zgodnic z

oboWiążuj ącymi przepisami.

O Zu-Ńlują"y irzewiduje możliwość wykonania prób czystościo\ł,ych,-' 
.it.ot ioiogi"r.,}"h pojemników zbiorcrych i jednostkowych służących do

tran.ponu przednrioitt zlmórł ienla.

a1 W|t 'onu*"u 
"olo*iązany 

i est poddaó się kontroli Narodowego Funduszrr Zdt,owia

w ., clrcsie ś$ iadczeń będacych prlcdmioIśm ninejszcj umow}-

e; Wykona-"a zobowiązuje iię ao poaOa"a,lia kontroli organo\Ą,ln§pekcji Sanitarnei,

tj Wykonu*"u zobowiąŹany jcŃ poLldać siq regulalnej konlroli 
, 
gramatury,

-' 
tuio|"rnos"i, wafiości 

' 
odżyM;Zej dostarczonych. posilkórł i walorów

"rg"ifi'}"^y.r-, 
*az estetykip,,clania przez upo\\,oż,njoncgo pracorł nika PZS,

g'i Ń'ytonu*Óo wylaża zgodę na wykonlwanie pizez Zemawiająt,ego okresowych
-' 

tuiur iiry"rnyón, 
"heŃczrrych 

i lnilr obiologicznych ży\Ą nośc i (nic Tzadziej niż raz

."-Ó ńrię"y wg rozporątlzcnia.1, Ponadto jcst zohurriqzany_ do bezpłalnego

,1ortu."r"niu poriłio*/p|oduttow, rtore będą pódelanc bcdaniu, }]adania żywności

będą wykonywane przęż niczależne laboratorirrnr referenc;, jne,

h);;#;j;;; zastrzega sobie w trakcie reaiizacji umo\ły plawo dostęprr do
"' 

p-i"i"ljr" i"pi.ii poioltrolnych oraz wszystkich atestów na surowce, rrvądzenia,

iprzęt, naczynia, opakowania transportowe \ł}korzystyw,t[c W plocesle

przygotowania i transportLl posiłków,
i) 'Ńył'onu*.o po ruzdcj korrtioli sanitarncj przeprowadzonej przezuprawniony org3n

kontrolny, prŻckaZe 7,amawiającemu kopię protokolu,

:l ." Ńyl"""*"y ciąZy obolłiqzck ponoszcnia kosżo\ł. mandatów za
" ni"p."".t.r"gani" przepiiów nakladanyclr przez ze.,ł nę§znc instytucje kontrolLliące,

nP.' Poń't*ó*1 tn,pektor Sanit:urly, Pan,tr^orła lnspekcjc Prac;, 
,

t) .I ząi*i" Zńa*iającego Wykonawcl mc obowiąz,ek plzedstawic szczcgółową
' ailJlę kuZ,t"go jadiospisu złozonego Zamarvicjqccmu lub jego części poprzez

podanie s|lodnik'ów i zawanoici dan, kaloryczrlosci i rłanoś,,i odzluczej oraz

innych Ządanych plzez Zallawiającego danych, W przypadku 7,łożer.ia plzęż

7rno* i"lą..go ,o,r,zezell w1 nika]acl ch z zapoznania 5i§ J'rzel /amd!Ą iaj3,śgo 7

anorirą, J itOi.ł mo*a * ,,ja,liu poprzednim, Wlkonauca jest, zobowiązany do

ni""*łÓ""n"go 
'clostosowania 

rJalleg, jaLllospistl luh jego częsci do rłytycznych

/amarł iające'g., przcd !Ą plowacl7cnien] lśgo jaJlospistl do stos"wcllia,

ll Ż"ri"*i";Ó"ńi prawo do kontroli zgodności kaźdego z posiłków z przyjętym w
' 

danym ońesie jadłospisenr oraz rodzajatni diet, w tym poprzez porównanie

u-Ó*io""1 i rzeczywiste.j wielkości poszczegóInych dostaw, faktycznej gramatury

|"r;łm* Ź deklarowaną w jadłospiiie, temperatury dostalczanych posiłków, ich

oceny organoleptyczr]ej o1,az estetyki przyrządzenia i podania,

m;SrodĆk tńsporiudopuir"ron1 uażną dccyzjq rłJaści$cgo inspektora sanitamcgo

clo przewozu posiłków; * przypadku arłarii l.:b innych

nieprzewidzianych 
- 
zrlarzeń wykorrawca zobowiązany jcst zapewnić posiłki o nie

gorizej jakości na swój koszt z innych źródeł,

n; iVytono*"u musi pósiadać dokunrenty potwicrdzające wykonywanie badań
' 

-i'k obiologi"rrry"h irodowiska w kuchni (mjn, 3 próby czystościowejednorazowo tr



W szczegóiności Zę sprżęfu i naczyń kuchenrlych termopońyj pojemniki na posiłki,
w tym innę pojemniki np. kosze transpońowc, w których dósiar"ron" i;ą poiiłn do
/.lm.rlr iaj lcego t. 

,potuierdzullc !rlc7 §lację S.rnilanlo-1 pIJemiolugiirną lut
l:]boltl,trlUm .rklśL]) lorrrl.e Irz<z PoI.kie CęnLlum Akrcd) 1,1cii,

o) Wykonawca ponosi pcłną odpon ierlzialnusc * p,rlp"atu rł prąpadku
zawinionych przez nicgo zatr.uć bą.lź inn)(h po*ikLń bczposrednio *ł.iińą"y"r,
2ę .p9Ą cia po.ilkow zlcj j.lkoscl dn§l9rC./onJ !h przcz \\ r konar\ ce_

p) Wykona\ł,ca na Własny koszt zoborłiqzany jcst do napraw] e\ĄentLlalnie
lvy. rządzonych szkód powstałych w trakcie Wykonywania' usługi na torenic
Zamalviająccgo, Powstała szkodą uclokumentowana będzie iv protokole.
sporz4dzonym przez osobę odpor.vieclzialną za dany obsŻar Zamalviającego i
potwicrdzoną przez pncownika Wykonawcy,

q) legularnej, kontroli g1.amatury, kaloryczności. wańości odżywczej dostarczonych
. posiłków i walorów organoleptycznych oraz estetyki podania,

' 
z-łożenia reklamacji na rvykonaną usłtrgę po strvierclzcniu, żc <Jostarcżony posiłek ]ub
posiłki ,nie spełnia|ą wymaganych parametrów ilościołych i jatóSciorłycl.
Wszystkie niezgodności i braki w lealizacji usługi Zamawiający wpisule do
"Protokołu rvadliwych dostaw,'' W rejestlze odltótowrlje się datę i goclzinę
ZglL,.,/enia uykondWc) |cl inlonnaL.ji. W s,,cZególności 

'niezgodn.lści 
,JJllcz1,;

lrogl lktóre rrpisujc.ic u Prolok,,Ic \ĄaJli\ych dostau,):
a) różnicy pomiędry liczbą i rodzajem diet lub dostarczonych posiłkólł,,
b) dostarczcnie posiłku niepełnego (brak składnika posiłku Iubjego części),
c) opóźnienie w dostarvie posiłkóu,,
d) dostaw}, posilków w btudnych opakowaniach,
e) zaniżeniu granratury potra\ł, wchodZących w skład posiłku,
l) dostaro7enia posiłków o nieprawiclłor.vej temperaturże,
g) inne raźące narusżenia.
W przypadku strvierdzenia nieprawidłowości jakościowych Zarrrawiający zastrzega
sobie noźliwość dokonania zwotu żywności na poclstawie .'Pr.otokołu wadlilr,lch
dosla\ł'',, W miejscc zakwestionowanyclr posiłków muszą być rv trybie pilnym
doslarczone właścilvc, W protokole odnolowuje się datę i godzinę zgłoszenia
Wykonawcy tej infolmacji.

l. W oparciu o jadłospisy tygodniolve Wykonu*lu4"oUo*ią^j" .ię do dostawy posiłków zgodnie z
bieżacym 7apotr,/ebowaniem 7amawiającego

2. zbiotcmliczbaposiłków na dzień następny musi być zgłoszona Wykonawcy przeż Zamawiającego
do godziny 13:30 dnia poprzedzającego dostawę.

3. Zamówienie ilości posiłków na soboty, niedziele i święta na§tępować będziejak w dni powszednie.
4, Korekty zamówień dotycących śniadan mogą być zgłaszń pr zez Zamiwiającego rcjpóźniej

do godz. 17:30 (dnia poprżedzającego dostawę); do godz. 1o:r0 - obiad, i kolacja ania ttorego
dotyczy dostawa.

5. Zamówienia oraz ewentualne korekty przekazywane będą drogą e-mailową i/lub tele foniczĄię z
obowiąZkowym potwięrdzeniem w formię elektronicznej .

6, Wykonawca zobowiązany będzie do nieodpłatnego przy8otowania i dostarczenia upoważnionemu
pracownikowi Zamawiającego jednej porcji obiadu (diety podstawowęj) codzierrnie - w celu
oceny glamatury potraw i ich walorów organoleptycznych i ęstetyki.

§(Y
§5



1, Zamawiający regularnie bęrlzie kontrolowaó Bramaturę, tęmperatulę pottaw, Walory

olganoleptycznę i estetykę.

2. WZór protokołu, o którym mowa w ust 1 stanowi załącżnik nr 1 do umowy,

§6
1, Zamarł,iający zapłaci tylko i wyłącznie za posiłki faktycznie dostarczone do PZS-

2, Rozliczenie wykonawcy bę<lzie się odbywać raz w micsiącu, z dołu, na podstawie wystalvionej

wystawionej p;zcz Wykonawcę faktury wraz z zestawieniem z \łJkonancj usługi z podziałem na

ilość posiłków na śnia<lanie, obiacl i kolację dosta,-czonycb na dany oddział,

3, Zanrawiający za prawidłowo wystawioną faktLlt,ę zobowiąĄe się zapłacić w 1emlinie 30 dni od

daty.iej Jostarczenia,

4. Za datę zapłaty strony przyjmują dzień obciążcnia rachunku bankowcgo Zamawlająccgo,

S, W plzlpajtu opOZnięnia w rlokonarriu zapłaty nalcżności Zamawiający będzie zobowiązany do

Zapłaty na rzecz Wykonawcy odsetek W ustawowej wysokości,

6. Wykolrawca nie może doko ać cesji wierzytelności bcz uprzedniej pisemnej zgody

Zamawiaiącego.

§7
1. Zamawiaiący zastrzcga sobie pra\ł,o §ykonywania kont1,oli:

1) Mieisca pTzygotowywania i dystrybucji posiłków,

2) Sposobup.zechowywania ijakości surowców używanych do wytworzenia posiłków,

3) Stanu sanitarnego ślodka tfanspoltu używanego do transpońu posiłków,

2. Na Wykonawcy ciąży obowiązek przeclrowywania próbek pllsiłków i poddawarria się kontroli

właściwych organów administracji publiczrrej, !v tym organów nadzortl sanitamego,

3. Po każdęj kontroli Wykonawca przekaże kopię protokołu pokontlolnego Zamawiającemu, rł,

zakcsie dotyczącym przędmiotu tu,Do\\T,

§8

1, Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialrrość za niewykonanie lub nicwłaściwe *1kolranie

przeóniotu umowy lub popełnienie czynu niedozwolonego, obejnrującego również obowiązek

naprłwy wszelkich szkód i krzywd wyrządzonych osobom tlzecim, w tym pacjentom

Zanrawiającego, a związanych z rłrykonanicm przedniotu umo\ły,

2. Wykonawca iobowiązuje się do posiaclania polisy OC na kwotę nie niższą niZ 300 000,00 zł,

kserokopia polisy śtanowi załącznik <Jo unrowy,

§9
1, W razic nieuykonania lub niewłaścirł,ego wykonania przedmiotu umowy:

1) W przypadku opóźnienia w dostawie posiłkóu, przekraczająccgo ó0 minut, z winy

Wykonawcy, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kar,ę umowną w wysokości 400,00 zł

(słownie: czterysta Złotyoh) Za każdy stwieldzony protokolamie lakt opóźnienia,

2) W przypadkr-r wadliwego przygotowania dostal,czonych posiłków, w szczególności pod

względem tempeńturowyn, ilościowyn i higienic,anym Wykonawca zapłaci

Zalr-rawiającemu karę unowną w wysokości 100,00 z1 (słowrrie: sto Złotych) za każdy

stwieldzony protokolamie przypadek,

3) W przypadku stwierclzenia niezgo<lności z jadłospisen dziennym Wykonawca zapłaci

Zamawiającenu karę umowną w wysokości 200,00 zł (słownie: dwieśoie złotych) zakażdy

protokolarnię stwicrdzony przypadek, tr



,l) W prrypadku niedostarczenia posiłków w cżęści w danym dniu, Wykonarł,ca będzie
zobowiązany do zaplaty na rzecz ZaIrlawiającego kary umownej 500,00 zł (słownie: pięćset
Złotych),

5) W przypadku stwierdzenia w dostarczonych posiłkach lub napojach ciał obcych ozywionych
lub nicożywionych, niebędącyclr składnikami receptury przygotowywanych posilkólr,,
protokolarnie i potwicrdżonych dokLrnentacją fotograficzią, Wykonawca będzie
zobor.viązany do 7.aplaty ]lla, żcazZamawiającego kary umowncj w lłysokości 1500,00 ż
(słorłnie: jeden tysiąc pięćset 7]oqc1.1) za każcly stwicrdzon} przypadek. W syhracji
trzykotncgo wystąpienia zdarzenia opisanego powyżej będzie to podst;wa do roz\łdazania
l,mo,ł) bez i<i \łł ll,\^ ied/cni9

2. W przypadku, gdy rv wyniku kontroli przcprowaclzonej plżez uplawnione do tego organy lub
instylucic, w tym organy nadzolu sanitarno-epidcniologiczncgo, ujawnione Zostaną
nieprawidłowości W Zakl€sic działalności prowadzonej przez Wykonawcę, w ramach któlei
wykonuje niniejszą u1.11o\Ą,ę, którc to nicprawidłowości skutkować będą nałożeniem ka.,
mandatów lub innych obciążeti linansowyclr za Zamarł,iającego, Wykonawca pokryje w 100%
nałoźone kary i niezależnie od lego poniesie koszty leaiizacji ewcntualnych zaleceń lub nakazów
pokontrolnych \ł, zakresic dotyczącym danego postępowania kontrolnego danego organu lub
instyluc.ji. Zamawiająoy jest upmwniony do dokonania potrącenia wszclkich naliczonyclr kar
umownych 7 bieżąoyclr nalcżności Wykonał,cy,

3. W przypadku braku rr]oźliwości realizacji przerlnriotu umowy z przycryn leżących po stronie
Wykonawcy. tj. arvaria kuchni Wykonarvcy umowy. zapcwni on do czasu usunięcia a*,arii
przygotowanic i dostawę posiłków dla pacjentów Zamawiającego u innego usługorlawcy.
Usługodawca. o którym mowd w zdaniu poprzcdzającynr musi posiadać kwalifikacje i spehiać
wszystkie \łarunki oo najmniej w takim samym stopniu, jak Wykonawca. Jeże]i wykonawca nie
zapewni dosta$y posiłków od inrrego usługodawcy, to po uply\łic 60 minut od zap]aiowanej
godziny doslarczcnia posiłku. Zamawiający zakupi posiłki wraz z dostawą we własnym zakrcsie
u dolvolnic rłl,branego usługodawcy. na koszt i ryzyko Wykonawcy.

4. Wykonawca zoborviązany .jest poddać się kontroli Narodowego |unduszu Zdtowia w zakresie
irłi.rdczelj bcdqcJch pr,,edmiolcm ninej.zej um6\\1

5, Wykonawca z,obołiązany.jest poddać się regularncj kontroli gramatury, kaloryczności, wartości
odżywczej dostarc7onych posiłków i Walorów organoleptycznyclr oraz cstetyki p oó,ania przez
upoważnione8o pracownika PZS \ł,8 Załącznika.

6, Wykona\łca q,Traża zgodę na wykonywanic przcz Zanawiającego okrcsowych badań
fizycznych, chcnricznych i mikrobiologicznych żywność (nie rzadziej niż raz na ó micsięcy wg
lozporzadzenia). Ponadto jcst zobowiązany do bezplatnego clostalczenia posiłków/ptocluktórv,
klórc będą poddane badaniu. Badania żJwności będą wykonywane plzez nic7.^Ieżn
laboratorium refclenoyjne.

§l0
l, Umowa została zawarta na czas określony, od dnia o 1.04,2021 r, do dnia 3 1.12.2021 r.
2. Umowa ulega rozr,viązaniu z upływem terminu określonego w ust. 1.

§ll
5§Ą, We wsłs*ich kwestiach nieuregulowanych niniejsą umową zastosowanie mają postanowienia



plzepiSów powszęchnie obowiązującego prawa, a w szczególności Kodeksu cywilnęgo i ustawy

Prawo zamówień publicznych.

2. Spory, które nrogą rłryniknąć na tle wykonzrnia umorł,yjcśli nic żostaną załatwionc polubownię

bęclzie rozstrzygał sąd właściwy dla Zamawiającego,

3. Umowa została spożądzoia \ł dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, jcden dla

Zamawiaiąccgo i icden dla Wykonawcy, 
6 l2

INIoitMACJA
o rvpływie okoliczności związanych z COVID-19 na należyte Wykonanie umowy

Na podstawie art. 15r ust. l ustawyZ ż.3,ż020 t, o szczcgóinyclr rozwiązaniach związalych z

,on,iii.orlj"-. przeciwdzialanieln i zwalczaniem COVID-19, ilnych cholób zakalnych oraz

;;;;];"";.;',;i ,;1,.o"i' r.r ryrn*y"n o,uz niektórych imych usta§ł (Dz;J. z2020l. po," 3,74 zę

;."J;ti, ..ł;;1,; "riir,,łu', 
j"to *1tonn*ca zanr*isj,tiyl. irllormtrjcm1 o uplyrłic

okuiicznnści z,*iąza.rych z wystąpienicm COVlD- lq na nalezyle $f konaLrie urnorł1,

il;r"ń';;;"-f;;u.io n;ni"jr^j infonnacji zaclroclzą następujące okoliczności nrające

wplyw/mogące rnieó wpływ* na należyte §ykonanie unrow1,:

(ńąleży opisać pt,eqil1ic okoliczności ()cldziąłujqce ną realizację danego zanówienitt, odnoszqce

5 iL, LlU konkrcl n!i um, ń,y)
Ń:';";;ilr;,i,; |;zJdstarł ionyc h informacji załączamy do ninicjszej irrformacji następrrjące

ośWiadczenia lub dokumenty:
1)

2)
(ałagą: strcn(l umo,r|y nloze v, tyn zakresie skorzyłać ze 

.\|skązó,ń)ek 
nlożliwych lodzajóv'

',,tloitxlów" wynieniónych,, ałt. t5/ ust, 1 pkt 1-6 i ust, l,a Koro.n6\,ilusu)

r"ann"r"lnl" lnror.q"my, żę w razie potrzeb1 na ilnstwa żądoniejcsteśmy gotowi przedstawić -
.iororrni" do an, i5r ust, 2 kolonarłirusu dodatkowc ośuiadczenia lub dokumenty

p"*l".Jrąii* 
",płyrv 

okoliczności związanych z wystąpięniem COVID-19 na Dalezyte wl,konanie

ulno\!T,
W żwiązku z powyższym zwracamy slę o zajęcie, z zxchowanienl usla!\owego terminu, stanowiska

orzrz lamawiujqccgo W)konou.:ę' *raz ) uzcso,Inicni,m, odnoinic ,lo rłp[rłu okuliczn"ści
',*io,,r,,rch z wi"rarlicniem CoVlD l O n.r naleryte \Ąrylondn ie umo\Ę ,

i,.,]"'-,j.,.l,i" Ji""" 
"-- 

(można sko;zystać z katslogu rodzaj(,w możlirvych zminn unlo}ły

;;il;i:;i";;; ił.;;. i i"!"","l,*u liir, ii.kazać in;y spo§ób zniany adekryatny do danej ulnowy, o klórcj

,mianę §ię §nio§kujc) 4. Zamawia]ący, po §trłicrdzeniu, że o'koliczności z}yiąz,nc z wystąpienicm CovIDl9, o
-k,ó,]"i,;""; 

* u"t, l, oprywaią na ;alcż\te $ykonanie umolry, o klórcj mowa w u§t, 1, w uzqodnieniu Z

,",r.i""** a"ł"""l" ".ianv 
uniolrr, o łtoi,j mo§ u s art, l44 u\l, l p[l 3 u\tl§} z dnia 29 stycznia 2004 r, -

Prauo lamólricń publiczn}ch. lr szczcgnlności prle/:
l. Zmianę tennin,r wyko*nlu.lno.l"y r"di"; -ęści,ltrb c7a\owc7ł$ic§zcnic ł)ko ywanja umoiły lt,bjej

części,
2. zmiaię sposobu wykonywania doslaw, usług lub robót budowlanych,

], ".i""i ł"n*" soioa."enio wyłonaucy i odponiadają({ je.i 7mia,tę av},t,tgrodrcnia lub sposobu

rozticzenia }tylagrodzc|, ia ,"y 6ona,""y u il" *r.usr łynagiodzenia,powodottany każdą kolejną zńia ą

nic lrzekro(/) 50oD $artoi(i picrs,llnci umo§),
4". W p;;;r;ń; .i,"i",dzenia, że okoliczności ;tiązant z rtyrrąpicniem COVtD l9, o których mot,ł tv u§t, l,

ln"gą i"pry'.ąt na należyte wykonlnic umorvy, o tłtorei mowa lr ust, 1, zamawia,iący, w uzgodnieniu z

łvkonawcą, more rtokollać zmiany mowy ugodnie z u§t, ,l,

Pragniemy zl]stźec, ż§ wniosko\ł,ana zmiana

uwzgJęcinia okoliczności wskazane w treści

ninicjszej informacii. W plzypadku wystąpienia

kolejnych okoliczności będzicmy niczwłocżnie

inlormow.rli o nieh Państ!Ąa. plzcdsta\Ąiajic

Jalsze propozycjc zmicn Umo!Ą), /}ę|
l-/



§13
l. Zmiana postanowięń umowy moźe nastąp ió wyłącznie za zgodą obu stlon wylażoną w i.ormie

pisęmnej pod rygorem niewaźności.
2. Zmiana umowy dokonana z naruszenien przepisu ust. l jest nieważna.
3. Strony mogą dokonać zmiany umowy w razie wystąpienia istotnęj zmiany okoliczności

powodującej, że wykonanie unowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było
przewidzieć w chwili z?walcia umowy.

wykonawca: zamawiający:

\Ą
Y)

Załącznik do Umorvy



Werylikacja organoleptyczna podstawowych paramctrów

data """""""""",
,p."*J"ił, .. ....,..,....... (wyznaczona osoba wskazana przez świadczęniodawcę)




