WZOR
UMOWA

zawarta w dniu w Olesnicy pomigdzy:

Powiatowym Zespolem Szpitali ul. Armii Krajowego 1, 56- 400 Olesnica zarejestrowanym w
Sadzie Rejonowym dla Wroclawia-Fabrycznej we Wroclawiu IX Wydziat Gospodarczy
Krajowego Rejestru Sagdowego, KRS nr: 0000186473, NIP;: 911-184-70-75, REGON: 932966540
zwanym w dalszej tresci umowy Zamawiajacym, reprezentowanym przez:

Dyrektora — Przemystawa Magierg

zwanym w dalszej tresci umowy Wykonawcg

w wyniku postgpowania o udzielenie zamOwienia publicznego Znak sprawy: nr PZS/TP/2/2021
pn.: ,Dostawa positkéw dla Powiatowego Zespolu Szpitali w Olesnicy”, przeprowadzonego w
trybie podstawowym, na podstawie przepisow art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. -
Prawo zamowien publicznych (Dz.U. z 2019 r. poz. 2019), zwanej dalej ,,Ustawg”, Strony zawarly
umowe, zwang dalej ,,Umowg”, o nastgpujacej tresci:

§1
1. Nazwa i kod przedmiotu zamowienia okreslone we Wsp6lnym Stowniku Zaméwien (CPV), to:
55320000-6 ustugi przygotowywania positkow
55520000-1 ustuga dostarczenia positkow

2. Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie ushugi gastronomicznej W zakresie przygotowania,
dostarczania i przekazywania positkow dla pacjentow w ilosci orientacyjnej
$redniomiesigczne;j:

a) Szpital w Olesnicy: 338,

b) Szpital w Sycowie 108,

¢) ,dieta mamy”217.

w ilogciach wynikajacych z liczby hospitalizowanych pacjentow.

3. Rozliczenia stron beda realizowane za faktycznie wydane posilki w oparciu o zaméwienie
zgodne z procedurg wskazang w niniejszym SWZ oraz w Umowie. Wskazana powyzej ilos¢
pacjentéw ma charakter wylacznie szacunkowy, jak réwniez szacunkowy charakter ma
wynikajaca z tego ilos¢ przygotowanych i wydanych positkéw, a rzeczywista ilos¢ do rozliczen
miedzy stronami w ramach zaméwienia, wynika¢ bedzie z biezacych potrzeb obu szpitali.

4. Dostawa bedzie realizowana trzy razy dziennie, dopuszcza si¢ dostawg dwa razy dziennie tzn.
obiad wraz z kolacja, z odstgpstwami dotyczacymi ,.diety mamy”.

5. Strony ustalajg nastgpujace ceny ustug:

a) cena catodziennego wyzywienia jednego pacjenta w wysokosci z1 netto (stownie:

g




00/100)

7t netto stownie: 00/100) $niadanie,

zl netto stownie: 00/100) obiad,

zt netto stownie: 00/100) kolacja,

zl netto stownie: 00/100) wktad do kotta.
b) cena catodziennego Wyzywienia jednego pacjenta ,,dieta mamy”* w wysokosci _ zl
netto wedlug osobodni (stownie: 00/100)

*stawka dla diety mamy (rozliczana na podstawie osobodni), finansowana z NFZ. Umowa 7 NFZ Jest
zawarta od 1.03.2020r. do 28.02.2022r. jezeli umowa 7 NFZ uleglaby rozwiqzaniu stawka Zywienia kobiet
cigtarnych i po porodzie ulegnie zmianie do wysokosci stawki, o ktdrej mowa w pkt a).

. Do ceny catodziennego wyzywienia doliczony zostanie podatek od towaréw i ustug wedhug stawki

obowigzujacej w dniu wystawienia faktury VAT, a ktéra w chwili zawarcia umowy wynosi 8%.

. Cena calodziennego wyzywienia jednego pacjenta pokrywa wszelkie koszty ponoszone przez

Wykonawce w zwigzku z realizacjg przedmiotu umowy,

. W czasie obowigzywania umowy Wykonawca gwarantuje stalg ceng poszezegélnych positkéw

oraz stafg ceng calodziennego wyzywienia jednego pacjenta.

§2

. Wykonawca zobowigzuje sie realizowaé przedmiot umowy zgodnie z wymogami okreslonymi w

umowie oraz w przepisach powszechnie obowigzujacego prawa, a w szczegoOlnosci w ustawie z
dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia tj. z dnia 8 pazdziernika 2020 r.
(Dz.U. z 2020 r. poz. 2021) i w aktach wykonawcezych wydanych na jej podstawie,), a takze
zobowigzuje si¢ przestrzega¢ wszelkich innych norm i regut postgpowania stosowanych w tego
rodzaju dziatalnosci.

. Wykonawca o$wiadcza, ze posiada uprawnienia do wykonywania przedmiotu umowy.
- Miejscem wytwarzania i przygotowywania positkow bedzie:

. Osobg odpowiedzialng za nadzor nad realizacjg umowy ze strony Wykonawcy jest Pan/Pani

, tel.

. Osobg odpowiedzialng za nadzér nad calosciowq realizacjg umowy ze strony Zamawiajgcego jest

Daria Majder, tel. 717767427.

. Wykonawca zobowiazany jest do spelnienia warunku posiadania przez jego pracownikow i

kierowcow zajmujgcych sie realizacja ustugi w PZS ubran ochronnych, zgodnie z
obowigzujgcymi  przepisami  oraz aktualnych  badan sanitarno-epidemiologicznych,
dopuszezajacych do kontaktu z zywnoscia.

. Wykonawca gwarantuje przez okres trwania umowy wykonanie przedmiotu zaméwienia przez

wystarczajgcg ilo$¢ osob posiadajacych niezbedna kwalifikacje, w tym przynajmnicj jednej
osoby posiadajacej kwalifikacje dietetyka.

. Zamawiajacy wymaga, aby positki byly dostarczane w pojemnikach i termosach zbiorczych

zamykanych szczelnie, tak aby podczas transportu positki w formie ptynnej nie ulegly rozlaniu.
Ponadto Zamawiajacy wymaga, aby pojemniki byly oznakowane, opisane nazwa oddziatu,
nazwg diety oraz liczbg porcji, odrgbnie dla kazdego oddziatu i dostarczone przez Wykonawce
bezposrednio na oddzialy szpitalne do kuchenek oddzialowych w Szpitalu w Olesnicy oraz do
kuchenek oddzialowych w Sycowie wraz z odbiorem odpadéw pokonsumpcyjnych
bezposrednio po positkach i ich zagospodarowaniem przez Wykonawce we wlasnym zakresie.

. Wyzywienie obejmuje kazdy dzien kalendarzowy w okresie obowiazywania zaméwienia.

Zaméwienie obejmuje calodzienne wyzywienie pacjentow Szpitala w Olesnicy i Szpitala w



Sycowie, ktore ztozone jestz - trzech cze$el, tj.: $niadania, obiadu i kolacji, a w przypadku ,diety
mamy” z pieciu czesci tj. $niadania, drugiego éniadania, obiadu, podwieczorku i kolacji.

10.Dostawa bedzie realizowana trzy razy dziennie, dopuszcza si¢ dostawe dwa razy dziennie tzn.
éniadanie oraz obiad z kolacja, a w przypadku ,,diety mamy”™ dwa razy dziennie tzn. $niadanie i
drugie $niadanie oraz obiad z podwieczorkiem i kolacja. Do éniadania i kolacji dostarczana
bedzie kazdorazowo gorgca herbata, zarowno stodka jak i gorzka w iloéci niezbednej do
zaspokojenia potrzeb pacjentow Zamawiajacego, niezaleznie od napojow przewidzianych w
jadtospisie.

11.Wykonawca zobowigzuje si¢ do utrzymywania w czasie trwania Umowy obowigzkowego
depozytu w szpitalu w Sycowie oraz W szpitalu w Olesnicy. Dopuszcza sic mozliwos¢
pozostawienia w depozytach gotowych positkow, oryginalnie zapakowanych z widoczng datg
waznosci (masto, chleb, dzem, stoik z pulpetami, paréwki, itp. Obowiazkowo kleik i sucharki,
kaszka) oraz wprowadza si¢ uzupetnianie depozytow i wymiang produktow na $wieze.

12.Wykonawca zobowiazuje si¢ do dostarczenia nieodptatnie dodatkowej porcji positku dla
upowaznionego pracownika Zamawiajgcego w celu oceny gramatury, temperatury 1 waloréw
organoleptycznych positku.

§3

1. Strony ustalaja nastgpujace warunki zamawiania i realizacji dostaw:
1) Procedura zamawiania dostaw:

Posilki zamawiane beda w nastgpujacy sposob:

a) $niadania — dnia poprzedniego do godz. 13:30, korekta do 8:30,

b) obiad + kolacja - tego samego dnia o 8:30, korekta do 10:30,

Jeden osobodzien zywienia sktada si¢ ze sniadania, obiadu i kolacji.

2)Procedura dostarczania positkow:*

Positki podstawowe otrzymywac beda pacjenci:

Oddzialow szpitalnych:

Szpital w Sycowie:
a) Oddzial Rehabilitacji Neurologicznej i Ogolnoustrojowej (11111 pietro)
b) Oddziat Medycyny Paliatywnej (II pigtro)
¢) Zaklad Pielggnacyjno-Opiekunczy (IV pigtro)

Szpital w Olesnicy:.
a) Oddzial Pediatryczny (parter)
b) Oddziat Wewngtrzny oraz Anestezjologii i Intensywnej Terapii (I Pigtro)
¢) Oddziat Chirurgiczny i Ginekologiczny (II pietro)
d) Oddziat Potozniczy (Il pigtro)

W czasie trwania pandemii Covid-19 wprowadzono nast¢pujgce zmiany:
Szpital w Sycowie:

a) Oddziat COVID III (parter)

b) Oddziat Medycyny Paliatywnej (II pigtro)

¢) Oddziat Rehabilitacji Neurologicznej i Ogolnoustrojowe (I1T pigtro)

d) Zaktad Pielggnacyjno-Opiekunczy (IV pigtro)
Szpital w Olesnicy:

a) Oddzial Obserwacyjny (parter)

b) Oddziat COVID I, COVID II (I pigtro)

¢) Oddziat Chirurgiczny i Ginekologiczny (II pigtro)

d) Oddziat Potozniczy (III pigtro)




!

Dla pacjentow Zaktadu Opiekunczo-Leczniczego beda dostarczane dodatkowe positki,
oprécz podstawowych, czyli:

a) drugie sniadanie (jogurt),

b) podwieczorek (budyn, kisiel).

Dla pacjentéw Zaktadu Pielegnacyjno-Opiekuniczego bedzie kazdorazowo do obiadu do
drugiego dania dostarczany sos.

a) dostarczane positki powinny mie¢ temperature:

- gorgce zupy minimum 75 °C

- gorgce drugie dania i inne gorace positki minimum 63°C
- gorgce napoje minimum 80°C

- surowki i satatki maksimum 15°C,

b) dla pacjentow w izolacji ( do 20 oséb miesiecznie w okresie do 5 dni)
Wykonawca dostarcza potrawy i zywnos¢ w pojemnikach jednorazowych
biodegradowalnych,

¢) owoce mogg byé¢ dostarczone w opakowaniu zbiorczym przystosowanym do
kontaktu z zywnoscia, spetniajgcym wymogi sanitarno-epidemiologiczne,

3). Godziny dowiezienia positkow:

a) $niadanie - godz. 7:30 (Sycéw), godz. 8:15 (Olesnica),

b) obiad: - godz. 12:30 (Sycéw), godz. 13:15 (Olesnica),

c) kolacja: - godz. 17:00 (Sycow), godz. 17:45 (Olesnica).

4) Inne powinnodci stron: Strony zobowigzane sg do wskazania w Umowie o0séb
uprawnionych do wykonywania czynnosci w ramach umowy takich jak skladanie
zamowien, sporzadzanie jadlospiséw akceptacja jadlospiséw i potwierdzania dostaw,
realizacja procedur reklamacyjnych. Ilogé dostarczanych positkéw ustalaé beda
przedstawiciele Zamawiajacego i Wykonawcy codziennie, wedtug codziennych zaméwien
i dowodéw dostaw, co bedzie podstawg do wystawienia faktur przez Wykonawce, wraz z
rozliczeniem,

5) Zasady obowigzujace przy przygotowaniu positkow:

a) positki nalezy przygotowywa¢ z uwzglednieniem zalecef dietetycznych,

b) do przygotowania positkéw nalezy uzywaé wylgcznie $wiezych produktow
wysokiej jakosci. Proces produkcii i dystrybucji odbywa¢ sie bedzie zgodnie z
przepisami ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia
2006 r tj. z dnia 8 pazdziernika 2020 r. (Dz.U. 22020 r. poz. 2021), a takze innymi
przepisami prawa.

¢) nalezy zapewnic¢ udziat w jadlospisie kazdej z grup zywnosci (warzywa i owoce,
produkty zboZowe, nabial, jaja, mieso, ryby, nasiona roslin straczkowych,
tluszcze) wedhug zalecen Instytutu Zywnosci i Zywienia,

d) nalezy przygotowaé positki metodg tradycyjng z naturalnych produktéw bez
uzywania produktéw typu instant oraz gotowych produktow (np. pierogi
mrozone, klopsy, gotabki, kluski, czy puree itp.),

e) nalezy stosowaé do smarowania pieczywa produkty zawierajace minimum 82%
thuszezu, Thuszez palmowy jest wykluczony,

f) nalezy smazy¢ produkty na wysokiej jakosci oleju w wysokiej temperaturze
dymienia (np. na oleju rzepakowym o obnizonej zawartosci kwasu erukowego),

g) racje pokarmowe, ich wartogé¢ kaloryczna i zawarto$é skladnikéw odzywcezych
okreslaja aktualne wytyczne Instytutu Zywnoéci i Zywienia. W sporzadzaniu
positkéw nalezy uwzgledni¢ powszechnie stosowane diety w szpitalach
zuwzglednieniem zasady, ze kazda dieta powinna by¢ mozliwa do przyrzadzenia
1 podania w postaci papki. Sa to nastgpujace diety:

1. Dieta podstawowa
2. Dieta tatwostrawna
3. Dieta tatwostrawna z ograniczeniem thiszezu ( watrobowa)




4. Dieta latwostrawna z ograniczeniem substancji pobudzajacych
wydzielanie soku zotadkowego (wrzodowa)

5. Dieta z ograniczeniem weglowodanow latwo przyswajanych (
cukrzycowa),

6. Dieta ubogo resztkowa,

7. Dieta bogato biatkowa ( wysokoenergetyczna),

8. Dieta dla oséb w wieku wezesno i pdzno starczym leczonych
onkologicznie,

9. Dieta malego dziecka

10. Dieta o zmienionej konsystencji ( papkowata),

11. Dieta popas

12. Dieta bezglutenowa

13. Dieta wegetarianska

14. Dieta mamy (wg Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dn. 9 sierpnia
2019r. w sprawie programu pilotazowego ,Standard szpitalnego
zywienia kobiet w cigzy i w okresie poporodowym - ,,Dieta mamy”).

h) nalezy stosowaé si¢ do zalecen zawartych w jadtospisach. W przypadku diet

i)

)

specjalnych (eliminacyjnych) np. cukrzycowa, watrobowa, bezglutenowa,
bezlaktozowa itp., positki nalezy przygotowywac zZ wykorzystaniem
odpowiednich zamiennikéw dostgpnych na rynku np. mleko bez laktozy, sojowe,
ryzowe, ser i jogurt bez laktozy; chleb bezglutenowy makaron bezglutenowy itp.
Kazda z diet musi uwzglednia¢ (i przestrzegac) aktualnie obowiazujgca wiedze i
przyjete standardy zywienia ludzi, a w szezegblnosci 0sob chorych i w okresie
rekonwalescencji,

jadtospisy przygotowuje Wykonawca na okresy 10-dniowe i przedklada je
Zamawiajacemu najpozniej na 3 dni przed poczatkiem okresu, w jakim
jadlospisy maja obowigzywag, e-mailem, lub w formie pism sktadanych osobie
sprawujgcej nadzoér nad dostaws. Zamawiajacy zobowiazany jest do ich
akceptacji, lub wniesienia do nich uwag, z zastrzezeniem, ze zaakceptowanie
przedstawionych jadlospiséw nie wylgcza prawa Zamawiajgcego, W przypadku
szczegblnie uzasadnionych okolicznosci do zobowigzania Wykonawey do ich
zmiany w ciggu okresu, w jakim beda obowigzywac,

nalezy zamiesci¢ w jadlospisie informacjg o wartosci odzywczej positkow z
wyliczeniem ilosci biatka, ttuszczu, weglowodanow, kalorii, obecnosci 1 rodzaju
alergenow - dla kazdej przygotowanej diety. Kazdy z jadlospisow musi
uwzglednia¢ urozmaicenie planowanych w danym okresie positkow, w tym w
szczegélnodci  poprzez eliminacje powtarzalnosci dan oraz poprzez
uwzglednienie owocOw i warzyw tzw. sezonowych. W jadtospisie powinno si¢
uwzglednic:

zupe mleczna, jogurty naturalne, kefiry

pieczywo: pszenno-zytnie, pelnoziarniste, graham, zytnie, pszenne

masto minimum 82%

wedliny o zawartosci min. 80 % migsa, sery, jaja

dodatki warzywno - owocowe (do kazdego positku)

zréznicowane potrawy migsne, poimigsne, bezmiesne, dania rybne (co
najmniej raz w tygodniu)

» rosliny stragczkowe

» ziemniaki kasze, ryze (jaSminowy, basmati, bragzowy, dziki), makarony,

» dodatek do $niadan - dzem, powidta niskostodzone.

YVVVVY

k) nalezy podawaé do obiaddéw $wieze warzywa w sezonie, poza sezonem mogg by¢

D

podawane produkty konserwowe i mrozone,

nalezy podawaé co najmniej raz w tygodniu potrawy z ryb, %7




m)nalezy zaplanowaé w jadtospisach 10-dniowych minimum 4 dan migsnych, 3 dan
pétmigsnych, 1 dania bezmigsnego, 1 dania z ryba,

n) sniadanie ma sktadaé sie z: zupy mlecznej, pieczywa, masta i dwéch dodatkow,
owoce; obiad ma sklada¢ si¢ z zupy, drugiego dania; kolacja ma sktada¢ sie z
pieczywa, masta, dwdch dodatkéw, owoce. Do s$niadania i kolacji nalezy
kazdorazowo dostarczy¢ herbate czarng/owocowa zar6wno gorzka jak i
stodzong, do obiadu nalezy dostarczy¢ kompot,

o) positki majg by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujagcymi normami
zywieniowymi wg Instytutu Zywienia i Zywnosci, jak réwniez przepisami prawa
w zakresie higieny zywienia oraz z uwzglednieniem potrzeb Zamawiajacego.

6) Zmiany w jadlospisie beda wymagane w okresie:

a) Swiat Bozego Narodzenia i Wielkanocy — wéwczas Wykonawca ma obowigzek
przygotowa¢ positki o charakterze $wigtecznym z zachowaniem tradycyjnych
potraw ( po wezesniejszym ustaleniu z Zamawiajacym)

b) Zmiany pér roku — Wéwezas Wykonawca uwzglednia w jadlospisie warzywa i
owoce sezonowe (po ustaleniu z Zamawiajacym).

7) Zasady obowigzujace przy przygotowaniu positkéw ,diety mamy”, to uwzglednienie
wszystkich zasad dla diety podstawowej, a ponadto:

a) uwzglednienie w jadlospisie 5 positkow dziennie, w tym 3 positki gtéwne ($niadanie,
obiad i kolacja) oraz drugie $niadanie i podwieczorek,

b) podawanie do obiadéw swiezych warzyw w sezonie, a poza sezonem mogg byé
produkty mrozone, przy czym w kazdym z 3 gtéwnych positkéw powinny znalezé
sie warzywa,
¢) podawanie do positkéw pieczywa pelnoziarnistego lub razowego zytniego,

d) zabronione jest podawanie watrobki, surowego lub niedogotowanego miesa oraz
produktow mlecznych wyprodukowanych z mleka niepasteryzowane g0,

e) ograniczenie do minimum produktéw/deserow zawierajacych znaczne ilodci cukru
oraz thuszczu,

f) stosowanie do wszystkich dan, w tym surowych (np. satatki i suréwki) dobrej jakosci
olej rodlinny (np. oliwa z oliwek, ole] rzepakowy),

g) zapewnienie w diecie co najmniej 1 owocu dziennie,

h) zapewnienie w jadtospisie udziatu kazdej z grup zywnosci (warzywa i owoce,
produkty zbozowe, nabial, jaja, mieso, ryby, nasiona roslin strgczkowych, ttuszcze)
wedtug zalecen Instytutu Zywnosci i Zywienia,

i) ustalanie wartosci energetycznej positkow  kazdorazowo z dietetykiem
Zamawiajacego, a w jadtospisie nalezy umiescié informacje o:
rodzaju positku, sktadzie oraz gramaturze (np: $niadanie: butka zytnia 60 g, masto
10g, ogorek 80 g itp.),
wartosci  energetycznej (kalorycznosei) oraz  wartodci odzywezej (ilosé
weglowodanow, w tym cukréw; thuszezu, w tym nasyconych kwaséw thuszczowych;
biatka oraz soli podane w 100 g oraz porcji positku),
sposobie obrobki termicznej (smazenie, gotowanie, pieczenie, itd.),
obecnosci i rodzaju alergendw,
ponadto jadlospisy do Diety Mamy nalezy przygotowaé w 4 kalorycznosciach,
zaleznych od trymestru cigzy, lub okresu karmienia piersia.

8) Zasady postgpowania z opakowaniami zbiorczymi transportowymi:

a) Wykonawca zapewnia pojemnikéw zamykanych, stuzgceych do transportu odpadow
pokonsumpcyjnych, w ilosci zgodnej z rzeczywistymi potrzebami, przy czym
utrzymanie ich w czystosci i we whasciwym stanie technicznym spoczywaé bedzie
na Wykonawcy,

b) Wykonawca zapewnia mycie i dezynfekcje opakowan zbiorczych transportowych,
w ktérych dostarczane beda positki,



¢) na Wykonawcy spoczywa odbior brudnych termoséw i opakowafi zbiorczych
transportowych oraz nadzor na wlasny koszt i ryzyko nad pozostawionymi u
Zamawiajgcego pojemnikami.

9) Czynnosci zwigzane z przeprowadzanymi kontrolami przez Zamawiajacego oraz przez
uprawnione organy administracyjne:

a) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich parametrow
zleconej ustugi — na kazdym etapie oraz W kazdej chwili w migjscu
przygotowywania positkow i ich dostawy (w tym do regularnej kontroli gramatury,
kalorycznosci oraz wartosci odzywezej dostarczonych positkow,

b) Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania probek zywnosci zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

¢) Zamawiajacy przewiduje mozliwo$é  wykonania  prob czystosciowych,
mikrobiologicznych pojemnikéw zbiorczych i jednostkowych shuzacych do
transportu przedmiotu zaméwienia,

d) Wykonawca zobowigzany jest poddac si¢ kontroli Narodowego Funduszu Zdrowia
w zakresie §wiadczen bedacych przedmiotem ninej SZej UMowy,

¢) Wykonawca zobowigzuje si¢ do poddawania kontroli organow Inspekcji Sanitarnej.

f) Wykonawca zobowigzany jest poddac si¢ regularnej kontroli gramatury,
kalorycznosci, wartodci odzyweze] dostarczonych positkow i waloréw
organoleptycznych oraz estetyki podania przez upowaznionego pracownika PZS.

g) Wykonawca wyraza zgodg na wykonywanie przez Zamawiajacego okresowych
badan fizycznych, chemicznych i mikrobiologicznych zywnosci (nie rzadziej nizraz
na 6 miesiecy wg rozporzadzenia). Ponadto jest zobowigzany do bezptatnego
dostarczenia positkow/produktow, ktore bedg poddane badaniu. Badania zywnosci
beda wykonywane przez niezalezne laboratorium referencyjne.

h) Zamawiajacy zastrzega sobie W trakcie realizacji umowy prawo dostgpu do
protokoléw i opinii pokontrolnych oraz wszy stkich atestow na surowce, urzadzenia,
sprzet, naczynia, opakowania transportowe wykorzystywane W procesie
przygotowania i transportu positkow,

i) Wykonawca po kazdej kontroli sanitarnej przeprowadzonej przez uprawniony organ
kontrolny, przekaze Zamawiajacemu kopig protokotu,

j) na Wykonawey cigzy obowiazek ponoszenia kosztow mandatow  za
nieprzestrzeganie przepisow nakladanych przez zewngtrzne instytucje kontrolujgce,
np.: Pafistwowy Inspektor Sanitarny, Panstwowa Inspekcja Pracy,

k) na zadanie Zamawiajacego Wykonawca ma obowiazek przedstawi¢ szczegdlows
analize kazdego jadlospisu zlozonego Zamawiajacemu lub jego czgsci poprzez
podanie sktadnikéw i zawartosci dan, kalorycznosci i wartosci odzywczej oraz
innych zadanych przez Zamawiajacego danych. W przypadku zloZenia przez
Zamawiajacego zastrzezen wynikajacych z zapoznania si¢ przez Zamawiajacego z
analiza, o ktérej mowa w zdaniu poprzednim, Wykonawca jest zobowigzany do
niezwlocznego dostosowania danego jadtospisu lub jego czesci do wytycznych
Zamawiajacego przed wprowadzeniem tego jadlospisu do stosowania,

1) Zamawiajgcy ma prawo do kontroli zgodnosci kazdego z positkow z przyjetym w
danym okresie jadtospisem oraz rodzajami diet, w tym poprzez porownanie
umoéwionej i rzeczywistej wielkosci poszczegolnych dostaw, faktycznej gramatury
positkéw z deklarowang w jadiospisie, temperatury dostarczanych positkow, ich
oceny organoleptycznej oraz estetyki przyrzadzenia i podania,

m)$rodek transportu dopuszezony wazng decyzja wlasciwego inspektora sanitarnego
do przewozu positkow; W przypadku awaril lub innych
nieprzewidzianych zdarzen wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ positki o nie
gorszej jakosci na swéj koszt z innych zrodet,

n) Wykonawca musi posiada¢ dokumenty potwierdzajace wykonywanie badan
mikrobiologicznych $rodowiska w kuchni (min. 3 proby czystosciowe jednorazowo




w szezeg6lnosci ze sprzetu i naczyn kuchennych — termoporty, pojemniki na positki,
W tym inne pojemniki np. kosze transportowe, w ktérych dostarczane sg positki do
Zamawiajgcego), potwierdzone przez Stacj¢ Sanitarno-Epidemiologiczng lub
laboratorium akredytowane przez Polskie Centrum Akredytacji,

0) Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialnosé w przypadku w przypadku
zawinionych przez niego zatru¢ badz innych powiktan bezposrednio wynikajacych
ze spozycia positkéw zlej jakosei dostarczonych przez Wykonawce,

p) Wykonawca na wilasny koszt zobowigzany jest do naprawy ewentualnie
wyrzadzonych szkéd powstalych w trakcie wykonywania ustugi na terenic
Zamawiajgcego. Powstala szkoda udokumentowana bedzie w protokole,
sporzadzonym przez osobe odpowiedzialng za dany obszar Zamawiajgcego i
potwierdzong przez pracownika Wykonawcy,

q) regularnej kontroli gramatury, kalorycznosci, wartosci odzywezej dostarczonych
positkow i waloréw organoleptycznych oraz estetyki podania.

r) zlozenia reklamacji na wykonana ushuge po stwierdzeniu, ze dostarczony positek lub
positki nie speiniaja wymaganych parametrow ilosciowych i jakosciowych.
Wszystkie niezgodnodci i braki w realizacji ustugi Zamawiajacy wpisuje do
"Protokotu wadliwych dostaw." W rejestrze odnotowuje si¢ date i godzine
zgloszenia Wykonawcy tej informacji. W szczegllnodei niezgodnosci dotyczy¢é
moga (ktére wpisuje si¢ w protokole wadliwych dostaw):

a) roznicy pomigdzy liczbg i rodzajem diet lub dostarczonych positkow,

b) dostarczenie positku niepeinego (brak sktadnika positku lub jego czesci),

¢) opdznienie w dostawie positkow,

d) dostawy positkéw w brudnych opakowaniach,

€) zaniZeniu gramatury potraw wchodzacych w sktad positku,

f) dostarczenia positkéw o nieprawidiowe; temperaturze,

g) inne razgce naruszenia.

W przypadku stwierdzenia nieprawidlowosci jakosciowych Zamawiajacy zastrzega
sobie mozliwo$¢ dokonania zwrotu zywnosci na podstawie “Protokotu wadliwych
dostaw”,. W miejsce zakwestionowanych positkow muszg by¢ w trybie pilnym
dostarczone wlasciwe. W protokole odnotowuje si¢ dat¢ i godzine zgloszenia
Wykonawcy tej informacji.

§ 4

. W oparciu o jadtospisy tygodniowe Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostawy positkéw zgodnie z

biezacym zapotrzebowaniem Zamawiaj acego.

. Zbiorcza liczba positkdw na dzien nastepny musi by¢ zgloszona Wykonawcy przez Zamawiajgcego

do godziny 13:30 dnia poprzedzajacego dostawe.

. Zamowienie ilosci positkow na soboty, niedziele i swigta nastgpowac bedzie jak w dni powszednie.
. Korekty zamowien dotyczacych $niadan mogg by¢ zglaszane przez Zamawiajacego najpozniej

do godz. 17:30 (dnia poprzedzajgcego dostawe); do godz. 10:30 - obiad, i kolacja dnia ktérego
dotyczy dostawa.

. Zaméwienia oraz ewentualne korekty przekazywane beda drogg e-mailowg i/lub telefonicznie z

obowigzkowym potwierdzeniem w formie clektronicznej.

. Wykonawca zobowiazany bedzie do nieodplatnego przygotowania i dostarczenia upowaznionemu

pracownikowi Zamawiajgcego jednej porcji obiadu (diety podstawowej) codziennie - w celu
oceny gramatury potraw i ich waloréw organoleptycznych i estetyki.

§5



. Zamawiajacy rtegularnie bedzie kontrolowa¢ gramature, temperaturg potraw, walory
organoleptyczne i estetyke.
. Wz6r protokotu, o ktérym mowa w ust. 1 stanowi zatgcznik nr 1 do umowy.

§6

. Zamawiajacy zaptaci tylko i wylacznie za positki faktycznie dostarczone do PZS.

. Rozliczenie Wykonawcey bedzie si¢ odbywac raz w miesigeu, z dotu, na podstawie wystawionej
wystawionej przez Wykonaweeg faktury wraz z zestawieniem z wykonanej ustugi z podziatem na
ilog¢ positkéw na $niadanie, obiad i kolacje dostarczonych na dany oddziat.

. Zamawiajacy za prawidlowo wystawiona fakture zobowiazuje si¢ zaptaci¢ w terminie 30 dni od
daty jej dostarczenia.

. Za datg zaptaty strony przyjmujg dzien obciazenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.

. W przypadku op6znienia w dokonaniu zaplaty naleznoéci Zamawiajacy bedzie zobowigzany do

zaplaty na rzecz Wykonawcy odsetek w ustawowej wysokosci.

. Wykonawca nie moze dokona¢ cesji wierzytelnosci bez uprzedniej pisemne; zgody

Zamawiajacego.

§7
. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wykonywania kontroli:
1) Miejsca przygotowywania i dystrybucji positkow.
2) Sposobu przechowywania i jakosci surowcow uzywanych do wytworzenia positkow.
3) Stanu sanitarnego $rodka transportu uzywanego do transportu positkow.
. Na Wykonawcy cigzy obowigzek przechowywania probek positkow i poddawania si¢ kontroli
wiagciwych organéw administracji publicznej, w tym organdw nadzoru sanitarnego.
. Po kazdej kontroli Wykonawca przekaze kopig protokotu pokontrolnego Zamawiajgcemu, W
zakresie dotyczacym przedmiotu umowy.

§8

. Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialnos¢ za niewykonanie lub niewlaéciwe wykonanie
przedmiotu umowy lub popelnienie czynu niedozwolonego, obejmujgcego rowniez obowiazek
naprawy wszelkich szkéd i krzywd wyrzadzonych osobom trzecim, w tym pacjentom
Zamawiajacego, a zwiazanych z wykonaniem przedmiotu umowy.

. Wykonawca zobowiazuje si¢ do posiadania polisy OC na kwote nie nizsza niz 300 000,00 z1,
kserokopia polisy stanowi zalgcznik do umowy.

§9
. W razie niewykonania lub niewltasciwego wykonania przedmiotu umowy:

1) W przypadku opoznienia w dostawie positkéw przekraczajacego 60 minut, z winy
Wykonawcy, Wykonawca zaptaci Zamawiajacemu kare umowng w wysokosci 400,00 zt
(stownie: czterysta zlotych) za kazdy stwierdzony protokolarnie fakt opéznienia.

2) W przypadku wadliwego przygotowania dostarczonych positkow, w szczego6lnoscei pod
wzgledem temperaturowym, ilosciowym i higienicznym  Wykonawca zaptaci
Zamawiajacemu kare umowna w wysokosci 100,00 7t (stownie: sto zlotych) za kazdy
stwierdzony protokolarnie przypadek.

3) W przypadku stwierdzenia niezgodnosci z jadlospisem dziennym Wykonawca zaptaci
Zamawiajacemu kare umowng w wysokosci 200,00 zi (stownie: dwiescie ztotych) za kazdy
protokolarnie stwierdzony przypadek.




4) W przypadku niedostarczenia positkéw w czgsei w danym dniu, Wykonawca bedzie
zobowigzany do zaplaty na rzecz Zamawiajgcego kary umownej 500,00 zt (stownie: piecset
zlotych).

5) W przypadku stwierdzenia w dostarczonych positkach lub napojach ciat obcych ozywionych
lub nieozywionych, niebedgcych skladnikami receptury przygotowywanych positkéw,
protokolarnie i potwierdzonych dokumentacjg fotograficzng, Wykonawca bedzie
zobowigzany do  zaplaty na rzecz Zamawiajacego kary umownej w wysokosci 1500,00 zt
(stownie: jeden tysigc pieéset zlotych) za kazdy stwierdzony przypadek. W sytuacji
trzykrotnego wystapienia zdarzenia opisanego powyzej bedzie to podstawa do rozwigzania
umowy bez jej wypowiedzenia.

. W przypadku, gdy w wyniku kontroli przeprowadzonej przez uprawnione do tego organy lub

instytucje, w tym organy nadzoru sanitarno-epidemiologicznego, ujawnione zostang
nieprawidlowosci w zakresie dziatalnodci prowadzonej przez Wykonawce, w ramach ktorej
wykonuje niniejszg umowe, ktére to nieprawidtowosci skutkowad beda nalozeniem Kar,
mandatoéw lub innych obcigzen finansowych za Zamawiajacego, Wykonawca pokryje w 100%
natozone kary i niezaleznie od tego poniesie koszty realizacji ewentualnych zalecen lub nakazéw
pokontrolnych w zakresie dotyczacym danego postgpowania kontrolnego danego organu lub
instytucji. Zamawiajacy jest uprawniony do dokonania potrgcenia wszelkich naliczonych kar
umownych z biezgcych naleznosci Wykonawey.

- W przypadku braku mozliwosci realizacji przedmiotu umowy z przyczyn lezacych po stronie

Wykonawcy, tj. awaria kuchni Wykonawey umowy, zapewni on do czasu usuniecia awarii
przygotowanie i dostawe positkow dla pacjentow Zamawiajgcego u innego ushugodawcy.
Ustugodawca, o ktorym mowa w zdaniu poprzedzajgcym musi posiada¢ kwalifikacje i spelniaé
wszystkie warunki co najmniej w takim samym stopniu, jak Wykonawca. Jezeli wykonawca nie
zapewni dostawy positkow od innego ustugodawcy, to po uplywie 60 minut od zaplanowanej
godziny dostarczenia positku, Zamawiajacy zakupi positki wraz z dostawg we wlasnym zakresie
u dowolnie wybranego ustugodawcy, na koszt i ryzyko Wykonawcy.

. Wykonawca zobowigzany jest poddaé si¢ kontroli Narodowego Funduszu Zdrowia w zakresie

swiadczen bedacych przedmiotem ninejszej Umowy.

. Wykonawca zobowigzany jest podda¢ sie regularnej kontroli gramatury, kalorycznoscei, wartosci

odzywczej dostarczonych positkéw i waloréw organoleptycznych oraz estetyki podania przez
upowaznionego pracownika PZS wg zalgcznika.

. Wykonawca wyraza zgod¢ na wykonywanie przez Zamawiajacego okresowych badan

fizycznych, chemicznych i mikrobiologicznych zywno$é (nie rzadziej niz raz na 6 miesiecy wg
rozporzadzenia). Ponadto jest zobowigzany do bezplatnego dostarczenia positkéw/produktow,
ktéore bedg poddane badaniu. Badania zywnosci bedg wykonywane przez niezalezne
laboratorium referencyjne.

§10

1. Umowa zostala zawarta na czas okreslony, od dnia 01.04.2021 r. do dnia 31.12.2021 r.
2. Umowa ulega rozwigzaniu z uplywem terminu okreslonego w ust. 1.

§11

% We wszystkich kwestiach nieuregulowanych niniejsza umows zastosowanie majg postanowienia



przepisow powszechnie obowigzujgeego prawa, aw szczegblnosei Kodeksu cywilnego i ustawy
Prawo zamowien publicznych.
2. Spory, ktore moga wynikna¢ na tle wykonania umowy jesli nie zostang zatatwione polubownie
bedzie rozstrzygat sad wiasciwy dla Zamawiajacego.
3. Umowa zostala sporzadzona w dwoéch jednobrzmiacych egzemplarzach, jeden dla
Zamawiajacego i jeden dla Wykonawcy.
§ 12
INFORMACJA
o wplywie okolicznosci zwiazanych z COVID-19 na nalezyte wykonanie umowy

Na podstawie art. 15r ust. 1 ustawy z 2.3.2020 r. o szczegblnych rozwigzaniach zwigzanych z
zapobieganiem, przeciwdziataniem 1 swalczaniem COVID-19, innych chordb zakaznych oraz
wywotanych nimi sytuacji kryzysowych oraz niektorych innych ustaw (Dz.U. z 2020 1. poz. 374 ze
zm.; dalej: ,.KoronawirusU”) jako wykonawca/zamawiajacy* informujemy o wplywie
okolicznoéci zwiazanych z wystapieniem COVID-19 na nalezyte wykonanie umowy.

Na dzien przekazywania niniejsze] informacji zachodza nastgpujgce okolicznosci majgce
wplyw/mogace mie¢ wptyw* na nalezyte wykonanie umowy:

(nalezy opisaé precyzyjnie okolicznosci oddzialujgce na realizacje danego zamowienia, odnoszgce
sie do konkretnej umowy)
Na potwierdzenie przedstawionych informacji zalagczamy do niniejszej informacji nastepujace
o$wiadczenia lub dokumenty:
9]
2)
(uwaga: strona umowy moze w tym zakresie skorzystaé ze wskazowek mozliwych rodzaj ow
. dowodow” wymienionych w art. 157 ust. 1 pkt 1-6 i ust. la KoronawirusU)
Jednocze$nie informujemy, Ze w razie potrzeby na Pafstwa zadanie jeste$my gotowi przedstawic —
stosownie do art. 15r ust. 2 KoronawirusU — dodatkowe o$wiadczenia lub dokumenty
potwierdzajace wplyw okolicznosci zwigzanych z wystapieniem COVID-19 na nalezyte wykonanie
umowy.
W zwiazku z powyzszym zwracamy si¢ o zajgcie, z zachowaniem ustawowego terminu, stanowiska
przez Zamawiajacego/Wykonawcee* wraz z uzasadnieniem, odnosnie do wplywu okolicznosci
zwiazanych z wystapieniem COVID-19 na nalezyte wykonanie umowy.
Wnosimy 0 zmian¢g umowy przez (mozna skorzysta¢ z katalogu rodzajow mozliwych zmian umowy
zawartego w art. 15r ust. 4 KoronawirusU lub wskaza¢ inny spos6b zmiany adekwatny do danej umowy, o ktérej
zmiane si¢ wnioskuje) 4. Zamawiajacy, po stwierdzeniu, ze okoliczno$ci zwigzane z wystapieniem COVID-19, 0
ktorych mowa w ust. 1, wplywajg na nalezyte wykonanie umowy, o ktérej mowa w ust. 1, w uzgodnieniu z

wykonawcg dokonuje zmiany umowy, 0 ktérej mowa w art. 144 ust. 1 pkt 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. -
Prawo zamoéwien publicznych, w szczeg6lnosci przez:

1. zmiang terminu wykonania umowy lub jej czesei, lub czasowe zawieszenie wykonywania umowy lub jej
czescei,

2. zmiane sposobu wykonywania dostaw, uslug lub robét budowlanych,

3. zmiane zakresu $wiadczenia wykonawcey i odpowiadajacy jej zmiang wynagrodzenia lub sposobu
rozliczenia wynagrodzenia wykonawcy o ile wzrost wynagrodzenia spowodowany kazda kolejna zmiang
nie przekroczy 50% wartosci pierwotnej umowy.

4a. W przypadku stwierdzenia, ze okolicznosci zwigzane z wystapieniem COVID-19, o ktérych mowa w ust. 1,

moga wplyngé na nalezyte wykonanie umowy, 0 ktérej mowa w ust. 1, zamawiajacy, W uzgodnieniu z

wykonawcg, moze dokona¢ zmiany umowy zgodnie z ust. 4.
Pragniemy zastrzec, ze wnioskowana zmiana
uwzglednia okoliczno$ci wskazane w tresci
niniejszej informacji. W przypadku wystapienia
kolejnych okolicznosci bgdziemy niezwlocznie
informowali o nich Panstwa, przedstawiajac
dalsze propozycje zmian umowy.




§13

l. Zmiana postanowien umowy moze nastapi¢ wylgcznie za zgoda obu stron wyrazong w formie
pisemnej pod rygorem niewazno$ci.

2. Zmiana umowy dokonana z naruszeniem przepisu ust. 1 jest niewazna.
3. Strony mogg dokonaé zmiany umowy w razie wystapienia istotnej zmiany okolicznosci

powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna bylo
przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy.

Wykonaweca: Zamawiajgcy:

Zalgcznik do Umowy



Weryfikacja organoleptyczna podstawowych parametrow

Oddziat .............. data ...coeeveereiiennes

sprawdzil: .................. (Wyznaczona osoba wskazana przez $wiadczeniodawcg)

Positek Zgodnos¢ z | Temperatura Swiezosé Zapach Wyglad i Inne uwagi
jadtospisem produktow konsystencja

Sniadanie

1I $niadanie

Obiad

podwieczorek

Kolacja







